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Denne brugermanual fglger med AIVIG® espres-
sornaskinen og indeholder vigtig information
om installation, sikkerhed, brug og bortskaf-
felse, Laes manualen omhyggeligt, og felg
instruktionerne og advarslerne for at sikre din
egen og andres sikkerhed,

Gern manualen til fremtidig reference, selvom du allerede er
bekendt med produktet. Sgrg for at inkludere denne manual,
hvis du overdrager produktet til tredjepart.

Billederne i manualen er kun til illustrative formal og kan
afvige en smule fra det faktiske produkt. | s3 fald er AIVI@® ikke
forpligtet til at tilpasse manualen. Brug det faktiske produkt
som reference.

\




2. INTRODUKTION

Tillykke med dit keb af AIVIG® espressomaskinen. Vi er stolte af at kunne tilbyde dette
fantastiske produkt til vores kunder. Din nye espressomaskine er en investering, der fortjen-
er din omsorg og opmaerksomhed. Denne brugermanual er udarbejdet for at hjselpe dig
med at bruge dit produkt sikkert og med glaede.

Vores produkt overholder falgende lovbestemte nationale og europeeiske krav:

CE-mzerkning:
CE-mzerket (et akronym for det franske “conformité européenne™) attest-
erer, at et produkt opfylder EU's krav til sundhed, sikkerhed og milja,
hvilket garanterer forbrugernes sikkerhed.

RoHS-kompatibel:
RoHS-direktivet (Restriction of Hazardous Substances) 2015/863/EU er et
EU-direktiv, der begraenser brugen af visse farlige stoffer i elektrisk og
@ elektronisk udstyr. Hver EU-medlemsstat skal vedtage sin egen lovgivning
A for at implementere dette direktiv. Hvis en produkt er RoHS-certificeret,

bekreefter det, at andelen af farlige eller svaert fjernelige stoffer er begraen-
set til det maksimalt tilladte.

LFGB-certifikat:
LFGB er den tyske forkortelse for loven om fadevarer og forbrugsvarer,
som anses for at vaere den vigtigste lov om fedevaresikkerhed i Tyskland.
LFGE er den vejledende lov for Tysklands hygiejneforskrifter og regulerer
Q“ﬂ sikkerhedsstandarderne for fedevarer og fedevarerelaterede produkter i
landet.

Alle fedevarer og fedevarerelaterede produkter skal besta de tilsvarende
LFGB tests og overholde LFGB for at blive bragt pa det tyske marked.
Generelt set er LFGB strengere end andre europzeiske forordninger om
fedevarekontaktmaterialer, sdsom 1935/2004/EF.

Hvis du har spargsmal, bemaerkninger eller problemer med at bruge produktet, er du
velkommen til at kontakte os via e-mail: info@aivig.eu.

VI hiber, du bliver glad for dit keb!



3. SYMBOLFORKLARING

| denne brugermanual anvendes falgende symboler:

@ Vigtig information eller nyttige tips til brugen.

FARE:
@ Advarsel om farlige situationer vedrarende liv og ejendom.

ADVARSEL:
Advarsel om farlige situationer vedrarende liv og ejendom.

BEM/ERK:
Advarslen indikerer potentiel materiel skade.

4, SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

LAS brugervejledningen omhyggeligt, og veer isser opmaerksom pd sikkerhedsin-

korrekt handtering i denne manual, patager vi os intet ansvar for eventuel person-

@ formaticnen. Hvis du ikke ferllger sikkerhedsinstruktionerne og informationen om

skade eller tingskade. | sddannae tilfaelde bortfalder garantien.

Elektriske apparater kan udseette mennesker, isaer bern, for farer, der kan forirsage
alvorlig personskade eller ded. Brugen af elektriske apparater kan medfere risici,
herunder, men ikke begrzenset til, personskade, brand, elektrisk sted og skader pa det
elektriske system. Disse sikkerhedsinstruktioner har til formal at give dig den informa-
tion, du behaver for at bruge AIVIQ® espressomaskinen sikkert og undga sadanne farer.
Sund fornuft og respekt for enheden vil hjzelpe med at reducere risikoen for skader.

Alle tzenkelige farer kan ikke dakkes her, men vi vil fremhaeve de vigtigste. Vaer ogsa
opmarksom pd advarslerne eller slkkerhedsinstruktionerne | de enkelte kapitier |

Kontakt os via e-mail pd info@aivia.eu, hvis du har spergsmal, der forbliver ubesvarede

af disse advarsler og sikkerhedsinstruktioner.




4.1. Generel Enhedssikkerhed

Brug ikke espressomaskinen til andre formal end det tilsigtede {se kapitlet "TILSIGTET
BRUG™.
Espressomaskinen er designet og beregnet til husholdnings- og kemmerciel brug og er
ikke egnet til industriel brug.
Espressomaskinen er kun beregnet til indendars brug. Brug ikke enheden udenders.
Handtér enheden med forsigtighed. Stad, slag eller fald, selv fra lav hajde, kan beskadige
enheden.
Placer altid espressomaskinen pa en stabil, hard, plan og vandret overflade.
Nar den er i brug, skal du placere espressomaskinen pa en varmebestandig overflade.
Hold espressomaskinen veek fra teepper, plastik eller varmefelsomme genstande.
Udsest ikke espressomaskinen for mekanisk belastning.
Enheden skal installeres og monteres korrekt og sikkert. Fglg instruktionerne for at
forhindre enhver mulig skade/personskade.
Alle dele skal samles korrekt for at garantere enhedens sikkerhed.
Brug aldrig tilbeher, der ikke er anbefalet af producenten. Det kan udgere en fare for
brugeren og beskadige enheden.
Tab eller stik aldrig genstande eller fingre ind i nogen af dbningerne.
Brug ikke overdreven kraft, nar du trykker pa knapperne pa espressomaskinen.
Tryk ikke for hdrdt pa displayet, og rar ikke ved displayet med skarpe genstande.
Placer ikke noget ovenpa espressomaskinen.
Efterlad ikke den taendte espressomaskine uden opsyn. Ngje overvagning er ngdvendig,
nér den bruges i naerheden af smé barn.
Brug ikke espressomaskinen i stevede miljzer.
Lad ikke espressomaskinen kegre uden vand.
Hvis det ikke lazngere er muligt at betjene espressomaskinen sikkert, skal du tage den ud
af drift og sikre den meod utilsigtet brug. Sikker drift kan ikke lzengere garanteres, hvis
enheden:

-ar synligt beskadiget,

-ikke lsengere fungerer korrekt,

-har vaeret opbevaret i lsengere perioder under déarlige miljsforhold, eller

-har vasret udsat for alvorlige transportrelaterede belastninger.

Du kan tage enheden ud af drift ved at fjerne stremkablet eller ved at klippe stikket af
stremkablet.



4.2, Personer & Brug

Espressomaskinen er ikke legetaj. Opbevar den utilgsengeligt for sma barn.

Denne enhed udgar en fare for forbraendinger. Hold enheden utilgaengelig for sma barn,
iszer under brug og afkeling.

Berrn mé kun bruge enheden under konstant opsyn af en voksen.

Espressomaskinen kan bruges af bern fra 8 ar og opefter samt personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er
under opsyn eller har modtaget instruktioner om sikker brug af enheden og forstér de
deraf falgende farer.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Brug aldrig enheden, hvis du er dasig, eller hvis du har indtaget stoffer, der forringer din
reaktionsevne (sasom smertestillende medicin eller alkohol).

Veer altid opmasrksom. Teenk over, hvad du ger. Brug din sunde fornuft. Brug ikke
espressomaskinen, hvis du ikke er kencentreret.

4.3. Elektronik

Du mé ikke ombygge, selv reparere eller adskille espressomaskinen. Dette kan beskadige
enheden.

Vedligeheoldelse, 2endringer og reparationer mé kun udferes af producenten, et profes-
sionelt vaerksted udpeget af producenten eller en tilsvarende kvalificeret person.
Kontrollér enheden for skader fra tid til anden. Brug aldrig enheden, hvis den viser tegn
p& skader.

Brug ikke andre stramstik eller stremadaptere til denne enhed. Dette kan forérsage fejl
og/eller skader.

Serg for, at din stikkontakt leverer den korrekte spaending for at undgd skader pa
enheden.

Tilslut kun enheden til en jordforbundet stikkontakt.

Stikkontakten skal vaere placeret i neerheden af enheden og vaere let tilgaengelig.

For at undgé energitab og mulige sikkerhedsrisici skal du traskke stikket ud af stikkon-
takten, hvis du ikke bruger enheden i en lsengere periode, samt far rengaring. Hvis du
tror, at stremmen er afbrudt, bare fordi kontakten er slukket, tager du fejl; Treek altid
stikket ud af din enhed.

Tzend og sluk ikke espressomaskinen ved at sastte stikket i og treekke det ud. Brug altid
taend/sluk-knappen << (H>>,

Tving aldrig stremkablets stik ind i stikkontakten; hvis det ikke passer nemt ind i stikkon-
takten, skal du stoppe med at bruge det. Serg altid for, at din enheds stremstik er korrekt
tilsluttet stikkontakten.

Hvis stremmen svigter under brug, skal du straks slukke for enheden og traekke stikket
ud af stikkontakten.

Hvis der opstar regudvikling, eller der er uszedvanlige lyde eller lugte, skal du straks
slukke for espressomaskinen og tage stikket ud af stikkontakten. | disse tilfeelde bar
espressomaskinen ikke bruges, fer den er blevet inspiceret af producenten eller en
tilsvarende kvalificeret person. Indand aldrig reg fra en potentiel brand i enheden. Hvis
du alligevel har indandet rog, skal du sege lzege. Indanding af reg kan vaere skadeligt.

| tilfzelde af brand: Sluk ikke med vand. Kvezel flammerne med et brandteeppe eller en
egnet brandslukker.

Af sikkerhedsmeessige &rsager skal du altid traekke stikket ud af enheden i tilfelde af
tordenvejr.



4.4, Stremkabel

Rul stramkablet helt ud far brug.

Modificér ikke stremkablet.

Kontrollér stremkablet jaevnligt for skader. Brug aldrig stromkablet, hvis der er tegn pa
skacdler.

Rer ikke ved stremkablet, hvis det er beskadiget. Et beskadiget stremkabel kan
forarsage et livsfarligt elekirisk stad. Sluk ferst for stremmen til den pageeldende
stikkontakt (f.eks. via sikringsskabet), og traek derefter forsigtigt stikket ud af stikkon-
takten. Brug aldrig enheden, hvis stremkablet er beskadiget.

For at forhindre risici m3 beskadigede stremkabler kun udskiftes af producenten, et
professionelt vaerksted udpeget af producenten eller en tilsvarende kvalificeret person.
Treek aldrig stikket ud af stikkontakten ved at hive i selve stremkablet. Traek det altid ud
af stikkontakten ved at holde i selve stikket.

Beer eller traek ikke espressomaskinen i dens stremkabel.

Vikl aldrig stremkablet rundt om enheden. Dette vil fa kablet til at slides for tidligt og
knaekke.

Serg for, at du ikke falder over stremkablet.

Lad ikke stremkablet haenge ud over kanten af et bord eller et kekkenbord.
Stremkablet ma ikke knaskkes, klemmes eller snos.

Serg for, at stremkablet ikke bliver klemt, bajet, beskadiget af skarpe kanter eller udsat
for mekanisk belastning.

SI3 aldrig knude pa stremkablet.

Ret stremkablet ud med jeevne mellemrum, hvis det er blevet snoet under brug.

Undga overdreven termisk belastning pa stremkablet fra ekstrem varme eller kulde.
Hvis cdu bruger en forlaangerledning tilsluttet stikkontakten, skal du serge for, at det
samlede stramforbrug for de tilsluttede enheder ikke overstiger den nominelle kapacitet.
Bern kan blive viklet ind, hvis de leger med stremkablet (fare for kveelning). Stremkabler
er ikke legetsi.

4.5. Varme & Afkeling

Espressomaskinen kan blive varm under brug. Dette er helt normailt.

Tildeek ikke enheden eller ventilationshullerne, mens den er i brug, da dette kan fa
espressomaskinen til at overophede. Dette udger en risiko for brand, elektrisk sted eller
personskade.

Tildeek ikke enheden med noget, ndr den stadig er varm. Dette udger en brandfare.
Serg for, at ventilationen omkring enheden er god. Efterlad altid en minimumsafstand pa
10 cm omkring enheden for at sikre tilstraekkelig ventilation.

Hold enheden veek fra varmekilder og vaek fra omrader, hvor den omgivende temperatur
er relativt haj (f.eks. komfurer eller andre varmekilder). Brug aldrig enheden i naerheden
af &ben ild (sdsom taendte stearinlys) eller pa varme overflader.

Enheden bar ikke bruges pé overflader sdsom teepper og plastik eller i nserheden af
varmefglsomme genstande.

Espressomaskinen er designet til at fungere bedst i normale omagivelsestemperaturer
mellem 0°C og 35°C og til at blive opbevaret ved temperaturer mellem 0°C og 45°C.
Maskinen kan blive beskadiget, og levetiden kan forkortes, hvis enheden bruges eller
opbevares uden for dette temperaturomréde. Udsaet ikke din enhed for dramatiske
temperaturaendringer. Opbevar ikke din enhed i en varm hil eller i direkte sollys i laengere
perioder. Placer ikke enheden i naerheden af et vindue (iseer om sommeren).



4.6. Vand

ADVARSEL:
Denne enhed er ikke vandteet.

» Brug aldrig espressomaskinen med fugtige eller vade haender. Fugt kan forarsage
elektrisk sted eller kortslutning.

* Rer aldrig ved stikket med fugtige eller vdde haender, nér du tilslutter eller afbryder det
fra stikkontakten. Fugt kan forarsage elektrisk stad eller kortslutning.

« Brug ikke espressomaskinen i miljger med hgj luftfugtighed.

* Brug ikke espressomaskinen i eller i naerheden af et badekar, et brusebad, en swimming-
pool eller nogen form for beholder fyldt med vand, sdsom en vask.

« Brug ikke i vade omgivelser, og nedsaenk den aldrig i veeske. Haeld aldrig vaeske over
eller i naerheden af espressomaskinen. Der er risiko for elektrisk sted eller kortslutning.
Hvis der kommer vaeske ind i kabinettet, skal du straks traekke stikket ud og derefter
slukke for espressomaskinen.

* Reaek ikke ud efter enheden, hvis den er faldet | vandet. Trask straks stikket ud af stikkon-
takten, og tag den ferst derefter op af vandet.

« Spgrg for, at enheden er placeret pa en ter overflade.




5. TILTANKT BRUG

AlVIQ®-espressomaskinen er designet til at brygge espresso, en koncentreret kaffedrik,
der skabes ved at presse meget varmt vand gennem finmalet kaffe under haijt tryk.
Maskinens primaare funktion er at levere en fyldig, intens espresso med en perfekt crema.
Derudover giver maskinen dig mulighed for at tilberede en lang raskke andre kaffefavorit-
ter sdsom Flat white, Caffe Latte, Cappuccino, Americano, drypkaffe, Pour-over og Cold
brew.

Din espressomaskine er udstyret med et kraftigt damprer til at skumme mazlk, og den
leverer ogséd varmt vand til te eller Americano.

AlIVIQ®-espressomaskinen er ideel til brug i bade private hjem og caféer.

ADVARSEL:

Brug kun dette produkt som beskrevet i denne manual. Enhver anden brug anses
for ukorrekt og kan medfere person- eller tingskade. AIVIQ® haefter ikke for
skader opstaet som falge af forkert eller uforsigtig brug.




6. PAKKEN
6.1. Indhold

Ferlgende dele er inkluderet i din levering:

RN e W N2

O O O e e o N T {
o ;A WN =S O

Espressomaskine ........ciciiiiiiiierionieniosnssnsnsannes 1 stk
Filterkurv til dobbeltespresso. ..........ccveiieiieaieniennes 1 stk
Rengaringsnal.. ... ... . ..ooiioiii it 1 stk
Rengaringsharste. . ...ttt eeees 1 stk
Filterkurv til enkeltespresso............ccoiiiiiiiien ... 1 stk
Portafilter .......covviriiriiiiiiiiiiiiiiiiiernas s ianees 1 stk
Drypbakke . ........cciiiiiiviiraieiinrnrarosrornnaressonnas 1 stk
Vaerktojskasse. . ... cooiie ettt 1 stk
Lag tilbennebeholder...........ooiiiiiiiiiiiiiiiiiineiia, 1 stk
. Bennebeholder............ccociiiiiiiiiiiii e 1 stk
sVandtank ... oo e e e e e 1 stk
CLagtilvandtank ... et 1 stk
. Rund rengeringsberste............c.ciiiiiiiiiiii e 1 stk
. Maelkekande . ......cooiiiiiiiiiii i e 1 stk
. Kaffestamper(Tamper).........cciciiiiiiiieiienieniornannes 1 stk
. Bundlast portafilter.........cvvevvrrrorrarsrrraresrorrenres 1 stk
. Koniskfilterkurv. .. ... ..o 1 stk
. Brugermanual......... ..o e e es 1 stk
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6.2. Udpakning

Tag forsigtigt alt ud af emballagen og kontroller for skader. Hvis du opdager en skade, ma
maskinen ikke tages i brug. Vaer forsigtig, ndr du dbner kassen, sd du ikke beskadiger dit
nye produkt.

Nar alt er pakket ud, skal du dobbelttjekke, at leverancen er komplet, og at alle dele er i
perfekt stand. Kontakt os venligst, hvis der mangler noget, eller hvis en del er beskadiget.

Fiern al emballage, f@r du tager maskinen i brug.

6.3. Sikkerhed ved udpakning

Efterlad ikke emballage eller tilbehgr frit fremme under udpakningen. Det kan udgere en
fare, hvis barn leger med det. Smid farst emballagen ud, ndr espressomaskinen er
installeret cg fungerer fejlfrit.

Opbevar altid plastikposer og folie utilgaengeligt for babyer og barn for at undga
kvaelningsfare. Tynd folie kan let seette sig fast over naese og mund og forhindre
vejriraekning.

DO

@ ADVARSEL: Plastikposer og folle.

ADVARSEL: Kvzelningsfare.
@ Kabler, ledninger, shore eller slanger leengere end 22 ¢m kan udgere en fare for
babyer og smabarn.
Bern kan blive viklet ind i aflebsslangen under leg. Lad aldrig slangen ligge
fremme pad gulvet.

@

Sma bern kan stikke sig (ogsd i ginene), hvis de leger med rengaringsnélen. Lad

@ ADVARSEL: Skarpe genstande (Rengaringsnal)
aldrig nalen ligge fremme uden opsyn under udpakningen.

n



7. TEKNISKE DATA

®

BEM&ARK:

| vores bestraebelse pa konstant at forbedre vores produkter forbeholder vi os
retten til at aendre tekniske specifikationer uden forudgaende varsel.

Produktnavn

Espressomaskine

Model

Aspire Expert

Modelnummer

AME-781S

Mzerke

AIVIQ®

Farve

Gra

Materiale

Rustfrit stil

Spanding

220 ~ 240V

Frekvens

50/60Hz

Effekt

2650-3000W

Vandtankens kapacltet

2.8 L (aftagelig)

Temperaturkontrol

PID (1° preecision)

Tryk

20bar

Formallngsindstlliinger

40 (Justerbar)

Kedler

Isoleret dobbeltsystem

Beskyttelsesklasse

| &

Ledningslzengde

m

Vagt

1.88kg

Dimensloner (LxBxH)

414X325X350mm

Certificeringer

CE, RoHS, LFGB

12



8. PRODUKTETS DELE

A, Filterkurv til dobbelt espresso
B. Rengaringsnal

C. Rengaringsbarste

D. Kvaernvaerk

E. Display

F. Filterkurv til enkelt espresso
G. Portafilter

H. Drypbakke

. Teend/sluk-knap

J. Vaerktajskasse

K. Lag til bennebeholder

13

L. Bennebeholder med formalingsind-
stillinger

M. @verste daeksel

N. Vandtank

0. Lag til vandtank

P. Varmtvandsdyse

Q. Damprgr

R. Rund rengaringsbarste
S. Mzelkekande

T. Kaffestamper (Tamper)
U. Bundl@st portafilter

V, Konisk filterkurv



9. DRIFTSSIKKERHED

ADVARSLER:

O
For at forhindre, at varm damp eller kogende vand forérsager skoldning eller
andre personskader, og for at beskytte maskinen, ma du aldrig fijerne vandtank-
en eller portafilteret, mens espressomaskinen brygger kaffe eller skummer
meelk.

Soerg for, at maskinen er i standbytilstand, fer du fierner portafilteret for at
brygge den naeste kop.

Hvis du har brug for at fylde vandtanken, skal du farst slukke for espresso-
maskinen med taend/sluk-knappen << >>, Maskinen er helt slukket, nar alle
indikatorlamper er slukket.

Under kaffebrygningen skal du sikre, at portafilteret er forsvarligt lst fast, s&
det ikke river sig l@s pa grund af trykket, hvilket kan medfare personskade.

2. Ho) temperatur
Hold haender og andre kropsdele vaek fra portafilteret og dampreret, nar
maskinen er i brug, for at undga smertefulde forbraendinger.

Rer aldrig direkte ved dampreret. Juster altid raret ved at holde i det beskyt-
tende silikonehylster.

P

DAMP VARMT
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10. TIPS TIL BRYGNING & DAMP

1. Sddan bruges dampfunktionen

» Dampfunktionen genererer meget varm damp. Handter med forsigtighed for at undgéa
forbreendinger.

= For at fa et silkeblodt maslkeskum skal du lade dampen kare i 3-5 sekunder cg derefter
slukke. Saank dampreret ned i maalken, og taend for dampen igen for at skumme.

»  Sluk altid for dampfunktionen umiddelbart efter brug.

= Damp- og kaffefunktionerne kan bruges samtidigt. Veer opmaerksom pa, at den
korrekte funktion er valgt, for at undgéa ulykker eller fejloetjening.

2. Flitre

* Maskinen leveres med to enkeltvaegsfiltre. Vaelg det filter, der passer bedst til din
kopstarrelse, for at opna det perfekte resultat.

3. Forvarmning af redskaber

* For at opna den ultimative kaffesmag anbefaler vi, at du forvarmer dine redskaber,
portafiltre, filkre 0g kopper inden brygning.

» Sadan ger du: Seet filteret | portafilteret, fastger det pd maskinen, og stil en kop under.
Tryk pa knappen for enkelt- eller dobbeltkop for at kere varmt vand igennem én gang.
N&r maskinen stopper automatisk, er du klar til at brygge.
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11. INDEN F@RSTE BRUG
11.1. Rengering af aftagelige dele

Alle aftagelige dele pa din nye espressomaskine skal vaskes grundigt inden ferste brug
(se kapitlet "RENG@RING™). Dette anbefales staerkt af falgende arsager:

A. Produktionsrester:
Din maskine kan indeholde spor af olier, smaremidler, stev eller andre stoffer fra
fremstillingen. En grundig vask fierner disse rester og sikrer, at du ikke indtager
ugnskede stoffer.

B. Optimal hygiejne:
En vask inden brug sikrer en hgj hygiejnestandard. Det minimerer risikoen for, at snavs
eller bakterier fra maskinens overflader overfares til dine drikkevarer.

C. Fjernelse af lugt:
Nye apparater kan have en tydelig lugt lige efter udpakning. At vaske delene hjselper
med hurtigt at eliminere eventuelle ubehagelige lugte.

D. Emballage:
Emballagematerialer kan indeholde kemikalier eller lim, der ikke ber komme i kontakt
med fedevarer. Ved at vaske delene fijerner du disse rester, som ellers kunne forringe
kaffens smag og kvalitet.

11.2. Fezrste opsaetning & Rengering

* Fyld vandtanken med rent vand. Sarg for, at vandstanden ikke overstiger MAX-mark-
eringen.

* Placer portafilteret i beslaget (tilsset ikke kaffe endnu). Indsaet et filter til enten enkelt-
eller dobbeltkop efter behov, og drej derefter portafilteret mod uret for at lase det fast.

+ Tilslut espressomaskinen til en stikkontakt, tryk pé taend/sluk-knappen <<{fi>>, og lad
maskinen varme op. Nar opvarmningen er feerdig, skifter espressomaskinen automatisk
til standbytilstand.

+ Abn for "Steam" (Damp) pa displayet for at frigive lidt damp. Serg for, at dampreret
peger mod drypbakken, eller brug en kep til at opsamle det varme vand.

« Tryk pé knappen til dobbeltkop <<I2>> eller enkeltkop <<&1>> for at gennemskylle
maskinens indvendige rar. Brug en kop til at opsamle vandet for at undgéa skoldning.

» Tem drypbakken eller koppen, ndr vandet stopper med at Igbe.
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12. VALG DET RETTE KAFFEPULVER
12.1. Kaffegrums & Malet kaffe

For den ultimative espresso ber du bruge friskkvasrnede, merkristede kaffebgnner. Vi
anbefaler fransk ristning eller espressoristning.

Faerdigmalet kaffe mister sin aroma pa kun 7 til 8 dage, medmindre den opbevares merkt
og koeligt i en taetsluttende, gerne vakuumforseglet beholder. Opbevar aldrig kaffe i
keleskabet eller fryseren, da fugt kan edeleegge smagen. Vi anbefaler generelt ikke brug
af feerdigmalet kaffe. Friskkvaernede bgnner bevarer aromaen langt bedre og giver en
espresso af overlegen kvalitet.

12.2. Kvzerning

BEM/ERK:
Kvaarning er et afgerende skridt i brygningen af espresse og kraever lidt avelse
for at mestre.

» Den ideelle formaling har en tekstur, der minder om fint salt.

. For fint: Kaffen kan lgbe ujeevnt eller have svaert ved at brygge overhovedet.
. For groft: Vandet laber for hurtigt igennem, hvilket svaekker bade aroma og
smag.

« Du kan nemt justere formalingsgraden via kvaernens indstillinger. Den perfekie
indstilling afhaenger af b@nnernes type og kvalitet, s lidt finjustering kan vaere
n@dvendigt for det bedste resultat.

« For friskristede kaffebanner (hgjst 1 maned gamle) anbefales en formalingsgrad mellem
5 og 10.

. Dobbeltkop-indstillingen giver cirka 19 g kvaernet kaffe.
. Enkeltkop-indstillingen giver cirka 13 g kveernet kaffe.

* For at bevare kaffens aroma og sikre kveernens ydeevne ber du ikke overfylde banne-

beholderen. Overskydende banner kan absorbere fugt og forringe kveerningen.

BEMAERK:

For at opnd en ensartet og perfekt formaling ber du altid tilpasse kvaernens
indstillinger efter kaffebsnnernes type og kvalitet. Dette sikrer den bedste
espressoekstraktion.
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13. KVARNING AF KAFFEBONNER

1. Inden du aktiverer kveernfunktionen, skal du dobbelttjekke, at alle dele er monteret
korrekt, som vist pa Fig. 1 og Fig. 2.

Fig. 1: Fig. 2:

Monter kvaernhovedet, og stram det Serg for, at bennebeholderen flugter
med uret. Saot derefter bannebehold- med den rede markering. Tryk ned, drej
eren pd, og fastgsr den som vist pé Fig. med uret, og fastger den sikkert pa

2. maskinen.

2. Bonnebeholderen har tydelige markeringer for kaffens formalingsgrad (se Fig. 3). For at
justere indstillingen skal du sikre, at den gnskede formalingsgrad pa bennebeholderen
flugter med markeringen pa det gverste daksel (som vist pa Fig. 4).

FASTER SLOWER
EXTRACTICN EXTRACTICN
COARSE MEDRA FIHE
- L

r
40 35 30 25 20 15 10 5 0
saiasfainaoanafaasafisanfosaafianafonana

Flg. 3: Flg. 4:
Kaffens formalingsgrad speender fra O til

40, hvor lavere tal giver finere kaffe, og

hejere tal giver grovere kaffe.

3. Haeld en passende mazngde Kaffeb@nner | bannebeholderen. For at undgé, at bennerne
suger fugt, hvilket kan pavirke kvaerningen og kaffens smag, bar du ikke overfylde
beholderen.
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4, Som vist pa Fig. 5, skal du placere portafilteret i holderen til kvaernet kaffe.

3
N
T
1 —_———
=

Y
ik *‘fv e

5. Kvaerntiden er indstillet til 9 sekunder for en enkelt kop og 14 sekunder for en dobbelt
kop. Den optimale kvasrnindstilling ligger mellem niveau 5-15, hvilket giver ca. 13 g til et
enkelt shot og 19 g til et dobbelt shot. Disse parametre kan krseve sma justeringer
afhaengigt af beannernes ristningsgrad og friskhed.

6. Fjern portafilteret, bank det let mod bordpladen, og fyld det kveernede kaffe i filteret.

7. Brug kaffestamperen til at pafare et jeevnt tryk pd 10-15 kg for at pakke kaffen taet.
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14. GUIDE TIL ESPRESSOEKSTRAKTION

En god espresso bar have en velafbalanceret smag: den rette kombination af syrlighed,
aroma, fylde og bitterhed. Med din kaffemaskine kan du justere kvaerningsgrad,
kaffemaengde og stampetryk for at opnd praecis den smag, du foretraskker.

Denne guide hjzelper dig med at finde den perfekte balance ved at justere kvaerningsgrad,
kaffemasngde og stampetryk.

Standardekstraktion {Ideelt resultat)

» Gylden crema

« Tyk og blgd med en ensartet farve

* Cremaen flyder pa toppen af espressoen med en
indbydende karamelfarve

Indstillinger:

Kvaerningsgrad: Medium
Stampning: Medium tryk
Kaffemaengde: Medium dosis
Ekstraktionstid: 20-30 sekunder
Espresso-volumen: 30-40 ml

Underekstraktion {for hurtig)

« Cremaen er tynd og bleg

* Kaffen smager tyndt og vandigt

» Gennemlsbet er for hurtigt og giver for meget vasske

« Espressoen har en lys brun farve )

Arsager & indstillinger:
Kveerningsgrad: For grov
Stampning: For let tryk
Kaffemasngde: For lille dosis
Ekstraktionstid: Under 20 sekunder
Espresso-volumen: Qver 30 ml

Overekstraktion (for bitter)

« Mark, olieret crema

* Kaffen smager braendt og skarpt

» Gennemlsbet er for langsomt og giver for lidt vaeske

« Espressoen er mgrkebrun med en overdreven bitterhed

Arsager & indstillinger:
Kvaerningsgrad: For fin
Stampning: For hardt tryk
Kaffemaengde: For stor dosis
Ekstraktionstid: Over 30 sekunder
Espresso-volumen: Uncler 20 mi
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15. INTRODUKTION TIL BRUGERGRANSEFLADE &
FORSTE BRUG

1. Opstart

Tryk pa teend/sluk-knappen <<{>> for at teende maskinen. Skaermen viser AlVIQ®-va-
remezerket, som toner ud efter ¢irka 3 sekunder.

AlVIQ

2. Forste brug - Opsatning
Efter opstart guider maskinen dig gennem falgende opsaetningstrin:

—Vandhdrdhed:
Hvis det vand, du bruger til daglig, er hardt, skal du vaelge Hardt vand.
Er vandet blezdt, vaslger du Bladt vand.
Hvis vandet hverken er hardt eller blgdt, skal du vaelge Middelhardt vand.

e Valg af vandhardhed

ol O O

v e

Bladt vand Middelhdrdt vand Hardt vand

Efter bekraeftelse skifter skaermen til kalibreringsmenuen.
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Kallbrering:

Hvis kalibreringen er sldet til, og bryggetrykket ikke ligger mellem 8-12 bar, vil maskinen
minde dig om at justere bennebeholderens kvaernindstilling for det bedste resultat.

& Kalibrering Til/Fra

Kalibrering til Kalibrering fra

Nér kalibreringen er fuldfert, skifter skeermen automatisk til sprogvalg.

—Sprog:
Veelg dit foretrukne sprog for brugergraensefladen.

& Sprogvalg
Nl Al Al 1LY
AR 0 w w i‘F
Engelsk Kinesisk Dansk Svensk Norsk
=2
+ - (1) : 0
Finsk Tysk Fransk Spansk Italiensk

N&r du har valgt sprog, skifter skaarmen til valg af tilstand. Her kan du vazlge mellem
Enkel tilstand og Eksperttilstand.

&~ Valg af tilstand

Enkel tilstand Eksperttilstand
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16. SADAN TZANDER DU MASKINEN
16.1. Valg af tilstand

Nar du har teendt maskinen, kan du veelge mellem Enkel tilstand og Eksperttilstand i
menuen Valg af tilstand.

- Valg af tilstand

Enkel tilstand Eksperttilstand

16.2. Menu for enkel tilstand

Den enkle tilstand giver dig mulighed for at tilberede et bredt udvalg af kaffedrikke.

Indstillingsmenu
Brugsstatistik

“ Enkel tilstand @ @
— « “, f -~ P
vw P i
- 4 | y & -
Espresso Flat Coffee Latte Cappuccino Barista
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£ Enkel tilstand i (o
— X
Americano Filterkaffe Pour-over kaffe Cold Brew Tap varmt vand
. Enkel tilstand ) (o

¥ i

Skum meelk

Stryg til venstre eller hgijre for at navigere pa sksermen.

Drikke-ikonerne kan stryges til siden. Tryk og hold pa et ikon for at traekke og aendre dets
placering.

16.3. Forvarmning

Som vist pa billedet nedenfor, glider den rezde linje under skeermen frem og tilbage for at
indikere, at maskinen forvarmer.

£ Enkel tilstand i {0
ez=2a ‘ . g =
- 5 N S— |
il /o)
r wF x
e =4 » ” % !
Espresso Flat Coffee Latte Cappuccino Barista

Den rade vandrette linje i bunden af skaermen forsvinder, ndr opvarmningen er feerdig, og
maskinen gér i standbytilstand.
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16.4. Menu for eksperttilstand

| eksperttilstanden kan du tilpasse og administrere maskinens opskrifter.

& Eksperttilstand & 8 [

120y Kveern benner Barista M3l
(593 ) o 13

155 3 2 >
2 Opskrift B/ O
Espresso Opshaiftsbeskrivelse Mal
Har si indelse i i2
Flat Coffee telien medentig [ & 2 fin
= smag og fyldig aroma. G Lt
Cappuccino i
U G Cadh
Americano ’7
El + ’ 55 1 1 2 e

Veaelg mellem otte forskellige kaffedrikke:

- Espresso

- Flat White

- Latte

- Cappuccino

- Barista

- Americano

- Filterkaffe

- Pour-over kaffe

For yderligere detaljer henvises til kapitlet "BRUG AF EKSPERTTILSTAND".

25



17. BRUGSSTATISTIK

* | den enkle tilstand skal du trykke pa D-ikonet for at se brugsstatistikken. Her kan du
se, hvor mange gange hver funktion har vaeret brugt. Taellerne hjaelper dig med at

holde sje med forbruget og indikerer, hvernar det er tid til rengering eller vedligehold-
else.

- Skummet maelk: Viser, hvor mange gange der er skummet maelk.

- Kveerning: Viser antallet af fuldfarte kvaern-cyklusser.

- Brygning: Viser antallet af fuldferte brygninger.

- Rengering af damprear: Viser, hvor mange gange dampraret er blevet rengjort.
- Afkalkning: Viser antallet af gennemferie afkalkningsprogrammer.

» Tryk pa Bekraeft for at lukke menuen og vende tilbage til den enkle tilstand.

Skummet Kveerning  Brygning Renggringaf Afkalkning
maelk damprar

@ O & ; QE} é

| Al

65gange  16bgange 156 gange 32 gange 4 gange
Bekraeft
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18. INDSTILLINGSMENUEN

* | den enkle tilstand skal du trykke pa ikonet << >> for at abne indstillingsmenuen.

Indstillinger

\z)
=
=

(r
(5

e
\G

Q"@CDO@

—_—
Renggringstilstand Gendan standardindstill- ~ Skeermens lysstyrke Valg af vandh&rdhed Tidsenhed for kvaern
inger
j Se—
Afkalkningstilstand Gendan standardopskrift Tid til standby Sprog Kalibrering Til/Fra

18.1. Gendan fabriksindstillinger

» Tryk pa ikonet <<(2>> for at gendanne fabriksindstillingerne.
« Tryk pd Ja for at bekraefte gendannelsen.

Gendan fabriksindstillinger

Gendan fabriksindstillinger?

Gendan
fabriksindstill-
inger?
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18.2. Lys/meork tilstand

» Tryk pa ikonet <<(2>> | menuen Indstillinger for at skifte skaermen fra lys til mark

tilstand.

-

&

Renggringstilstand

Aficalkningstilstand

+
(o

Renggringstilstand

)

[ —
Afkalkningstilstand

Lys tilstand

Indstillinger

@ | O

Gendan standardindstill- Skeermens lysstyrke Valg af;;iﬁérdhed
i
=
f:’ 71 m fﬂ“
L / P,
S o L
Gendan standardopskrift Tid til standby Sprog
Mprk tilstand:

Indstillinger

@ D

Gendan sf_anédardindsﬁll- Skasrmens lysstyrke
inger

G O O

Gendan standardopskrift Tid til standby

)

Valg af vandhirdhed

28
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Tidsenh;d for kvaern

R

X

Kalibrering Til/Fra

Tidsenhed for kvesrmn

Kallbrering TilfFra




18.3. Rengegringstilstand

* Placer en 1-liters beholder under portafilterholderen.

= Serg for, at der er mindst 1liter vand i vandtanken.

* Tryk pd <<(=>> for at starte rengeringstilstanden.

* Rengeringen starter med det samme. Du kan felge rengeringsprocessens forleb direkte
pa skaermen (fra 0% til 100%).

Rengaringstilstand

* Tryk om nedvendigt pé << = »>> for at annullere rengeringen.

Rengaringstilstand

Rengaring
fuldfart

= Efter rengeringen vender systemet automatisk tilbage til indstillinger.
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18.4. Gendan Standardindstillinger

* Tryk pa <<(->> for at gendanne standardindstillingerne.

Gendan standard-

indstillinger

* Efter gendannelse af standardindstillingerne vender systemet automatisk tilbage til
indstillinger.

18.5. Skaermens Lysstyrke

» Tryk pa <<(i>> for at indstille skeermens lysstyrke (fra 0% til 100%).

Skaermens Lysstyrke i

50

* Tryk pa << >> for at vende tilbage til indstillinger.
+ Tryk pd << >> for at vende tilbage til Simpel tilstand.
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18.6. Valg af Vvandhérdhed

» Tryk pa <<{)>> for at zndre vandhardheden.

- Veaelg Hardt vand, hvis det vand, du bruger dagligt, er hardt.
- Veelg Bladt vand, hvis vandet er bladt.
- Vaelg Middelhdrdt vand, hvis vandet hverken er hardt eller bladt.

& Valg af Vandhardhed

el ¢ O

—— ——

Bladt vand Middelhdrdt vand Hardt vand

= Efter valget vender systemet automatisk tilbage til indstillinger.
» Tryk pa <<< >> for at vende tilbage til indstillinger.
* Tryk pd << >> for at vende tilbage til Simpel tilstand.

18.7. Tidsenhed for Kvaesrn

« Tryk pé ikonet <<7>> for at sandre tidsenheden for kvazrnen (0.15 eller 01s).

= Tidsenhed for Kvaern

01

* Efter valget vender systemet automatisk tilbage til indstillinger.
* Tryk pd <<< >> for at vende tilbage til indstillinger.
* Tryk pd << >> for at vende tilbage til Simpel tilstand.
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18.8. Afkalkningstilstand

» Tryk pa ikonet << ;. >> for at starte afkalkningstilstand.
* Den fulde procedure kan findes i kapitlet “AFKALKNING”,

18.9. Gendan Standardopskrifter

* Tryk pd ikonet <<¥ >> for at gendanne standardopskrifterne,

Gendan opskrifts-

indstilling

» Efter gendannelse af standardopskrifterne vender systemet automatisk tiloage til
indstillinger.

18.10. Automatisk Standbytid

« Tryk pé ikonet <<[/ >> for at indstille den automatiske standbytid.
* Du kan indstille tiden fra Q.5 timer op til 4.0 timer.

Automatisk Standbytid i

0.54

» Tryk pé <<< >> for at vende tilbage til indstillinger.
+ Tryk pd <<{">> for at vende tilbage til Simpel tilstand.
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18.11. Sprog

» Tryk pd <<& »> for at indstille skaermsproget.

* Veelg dit foretrukne spreg til brugergreensefladen. Efter dit valg vender systemet straks

tilbage til indstillinger.

- Sprogvalg
Nz AR 1Y
ir @ = =
English F3z Danmark Sverige
=
= O )
Suomi In deutschland La France espafiol

* Tryk pd <<< >> for at vende tilbage til indstillinger.
« Tryk pé << >> for at vende tilbage til Simpel tilstand.

18.12. Valg af Kalibrering TIL/FRA

+ Tryk p& <</ »> for at sl& kalibreringen til eller fra.

%

Norge

italia

* Hyvis kalibrering er slaet til, og bryggetrykket ikke ligger inden for 8-12 bar, vil maskinen

paminde dig om at justere formalingsgraden pa b@nnebeholderen.

Eksempel: Juster formalingsgraden til niveau 8 (fin indstilling), og tryk pa bekraeft.

Juster venligst besnnebeholderen til niveau 8

Bekraeft
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Eksempel: Juster formalingsgraden til niveau 8 {fin indstilling), og tryk pa bekraeft.

Juster venligst bennebeholderen til niveau 30

Bekraeft

« Sla kalibrering fra, hvis du ikke laengere e@nsker at se pamindelsen.
= Efter dit valg vender systemet straks tilbage til indstillinger.

i Valg af Kalibrering TIL/FRA

Kalibrering TIL Kalibrering FRA

« Tryk pd <<< >> for at vende tilbage til indstillinger.
* Tryk pé <<{">> for at vende tilbage til Simpel tilstand.

19. DVALETILSTAND

» | standby-tilstand deempes skeermen automatisk efter 5 minutters inaktivitet. Tryk pa
skaarmen for at gendanne fuld lysstyrke.

* Som standard gdr maskinen i dvaletilstand efter 30 minutters inaktivitet i standby. Tryk
pa tzend/sluk-knappen for at veekke den og vende tilbage til opvarmningsfasen.

» Standbytiden fer dvaletilstand kan justeres efter dine prasferencer. Nar den indstillede
tid er naet, gar maskinen automatisk i dvale. Tryk pa taend/sluk-knappen for at genakti-
vere den og starte opvarmningen.
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20. BRYGNING AF EN ESPRESSO

BEM/AERK:

@ Hver primaer bryggeinstruktion forklares detaljeret én gang i et szerskilt kapitel.
For hver kaffetype fremhaeves kun forskellene i dette kapitel med henvisninger
til de primaere instruktioner.

Espresso: Drikkevalg
* Bryg en enkelt eller dobbelt kop.
= — Tilpas kvaern: formalingsgrad (O ~ 40 indstillinger), kopstar-
relse (enkelt/dobbelt), kveerntid (2s ~ 30s)
« Tilpas ekstraktion: kopsterrelse {enkelt/dobbelt).
» Tilpas varmt vand: meengde (50mL ~ 200mL), temperatur
{60°C ~ 85°C).
* Gem bryggeinformation og parametre som en opskrift.

’
e

1. Abn Espresso-skasrmen

» | Simpel tilstand, tryk pa Espresso-ikonet <<'f‘!>> for at abne Espresso-skaermen.

Espresso S B [

(52) Ekstraktion Varmt vand
\28)

2. TRIN 1: Kvaarn banner

Tryk pd << @E=mE >> for at vaelge kopstaerrelse (enkelt eller dobbelt kop).
Standardkvaarntiden er 9 sekunder for en enkelt kop og 14 sekunder for en dobbelt kop.
Kvaerntiden kan justeres mellem 2 ~ 30 sekunder.
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= Espresso r B [©

Ekstraktion Varmt vand

= | 8o

= Espresso ¢ B [

Kvaern benner Ekstraktion Varmt vand
= 4

5 @©0 |

Os

Dette er displayet til den elektroniske
vaegt. Nar portafilteret placeres, nulstilles
vaegten automatisk. Du kan ogsa trykke
p& Reset-ikonet for manuel nulstilling.
Den aktuelle veegt vises herefter i realtid.

120¢] Kvaern bgnner
(1]

Os

Nér du har foretaget dit valg, skal du trykke p& << >> for at kvaerne benner.
TIP: Sast portafilter i -> Auto-tara -> Kveaern. Tryk pé Reset for at nulstille manuelt.

3. TRIN 2: Ekstraktion

Tryk pa << S5 >> for at veelge enkelt eller dob_pelt kop.
Nar du har foretaget dit valg, skal du trykke pd <<-—>> for at starte kaffebrygningen.
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Espresso

Aktual
Gbar

MaL —

|

i
:
>ij;®

-
L

@) 20s N 91°C x

@

* Tryk om nadvendigt pa ikonet << > >> for at annullere espressocen og vende tilbage til
Espresso-skeasrmen.

4, TRIN 3: Varmt vand
* Tryk p& varmtvandsikonet <<.>> for at dosere varmt vand.

Varmt vand

$o

Varmtvandstemperatur; 76°C

* Tryk om nedvendigt pa ikonet << x >> for at annullere og vende tilbage til Espres-
s50-skagrmen.

» Tilpasning af varmt vand vises pa billederne nedenfor. Tryk pd ikonet << T >>
for at justere vandtemperatur og -maengde. Temperaturen kan indstilles op til 85 °C og
maengden op til 200 mL.

Temperatur & 20 Kapacitet ]

* Hyvis der vaelges mere end 200 mL eller mindre end 50 mL, vises et advarselsvindue.
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* Tryk pd redigeringsikonet << >> | gverste hajre higrne af Espresso-skaermen for at
Abne redigering. Her vist med dobbeltkop som eksempel:

5. Lav en opskrift

- Ekstraktionstiden kan indtastes manuelt (1s ~ 250s).

- Tryk pd vandvaerdien for at dbne vinduet med parameterindstillinger.

- Vandmaengden til praeinfusion og kaffebrygning kan justeres mellem 1-100 mL.

- Standardveaerdierne er 20 mL for praginfusion og 70 mL for kaffebrygning.

- Preeinfusionstiden kan indstilles til ON eller OFF.

- Standardtiden for vanddosering er 3 sekunder. Du kan sendre dette fra 1s til 30s.

- Tryk pd << < >> | gverste venstre hjerne af redigeringsskaermen for at vende tilbage
til Espresso-skeermen.

- Tryk pa << >> | pverste hajre hjsrne af redigeringsskaermen for at vende tilbage til
Simpel tilstand.

Redigeringsskaerm
< Detaljeret opskrift (stor kop) i

Referenceinfo for brygning Bryggeparametre A
K tid Total B etid = A Al

T vandmeengde “’gg& () pendmemngdetl JomL () Yandmengdett gom).
g O = ,

0 = v
12s 100mL 165 Praein{lt‘:jsions- m 35 |,_,
U —

Indstilling af vandmangde

mL

Bekrasft
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Du fir en advarsel, hvls du vaslger en forkert vandmaangde.

AN

Vandmaengden overstiger maksimumsvaerdien pd

100 ml, eller vandmzengden er under minimumsvaer-
dien pd 1ml

Bekraeft

Tidsindstilling for ekstraktion

Tidsindstilling for vandudledning
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6. Gem en opskrift

» Tryk pd <<[5 »> i nederste hgjre higrne af redigeringsmenuen for at gemme din
opskrift. Menuen for lagring af opskrifter vises, hvor du kan vaelge at gemme den som
maskinopskrift eller personlig opskrift, som vist nedenfor.

Indstillinger for lagring

] B

Maskinopskrift Personlig opskrift

* Gem som maskinopskrift

» Tryk pd ikonet << >> Maskinopskrift. Maskinen vender tilbage til Espresso-menuen og
opdaterer standardopskriftens data.

* Gem som personlig opskrift

» Tryk pd ikonet <<[EZ >> Personlig opskrift. Menuen for ny opskrift vises.

= Tryk pa << < >> i gverste venstre hjgrne af menuen for ny opskrift for at vende tilbage
til Espresso-menuen.

» Tryk pd << >> i gverste hajre higrne af menuen for ny opskrift for at vende tilbage til
menuen for Simpel tilstand.

* Indtast navnet pa din opskrift, og tryk pd OK for at gemme.

— Opret ny personlig opskrift

Navn p3 opskrift O W | R I 0 | F

* Nar du har trykket pad OK, dbnes menuen for personlige opskrifter, hvor du kan veelge
en opskrift for at vende tilbage til Espresso-menuen, som vist pd billederne nedenfor.
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Personlig opskrift i
$45
Opskrift 01
Espresso (Opskrift 01) B [B [
IK—I—HJ Kveern banner (7;?‘\. Ekstraktion Varmt vand
WGl o/

s P w,

« Du kan oprette op til 6 personlige opskrifter. Hvis du allerede har 6, skal du slette en,
far du opretter en ny.

Personlig opskrift i
@ m B @ m
5§44 5% 555 $4§ $45 §5%

VT LT (T BT R T LT

Opskrift 01 Opskrift 02 Opskrift 03 Opskrift 04 Opskrift 05 Opskrift 06

Bekraeft sletning

Det maksimale antal gemte opskrifter er

ndet. Slet en for at tilfaje en ny opskrift.

G
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* Tryk pa ikonet << E]>> for den opskrift, du vil slette.

Slet opskrift

Vil du slette Opskrift 037

7. Brug af personlig opskrift

» Tryk pd ikonet <<| >> Personlig opskrift | espresso-menuen for at dbne dine personlige
opskrifter. Vaelg din personlige opskrift for at brygge din kaffe.
« Hyis der ikke er nogen personlig opskrift endnu, skal du oprette en farst.

& Espresso B [

Kvzern benner Ekstrakticn Varmt vand Damp
(3]

8. Brug af maskinopskrift
* Tryk pa ikonet <<\>> Maskinopskrift for at skifte til maskinopskriften.

.\ Espresso (Opskrift 03) B 4

120¢] Kvaern benner @ Ekstraktion Varmt vand

o

42



21. BRYGNING AF EN FLAT WHITE

BEM/AERK:

@ Hver grundlzeggende bryggeinstruktion forklares kun i detaljer én gang i et
dedikeret kapitel. For hver kaffetype fremhaaves kun forskellene i dette kapitel,
med henvisninger til de primaare instruktioner.

Flat white: Drikkelndstillinger
* Bryg enkelte eller dobbelte kopper.
= Tilpas kveerning: kvaerngrad {0 ~ 40 indstillinger), kopster-
relse (enkelt/dobbelt), kvaerntid (2s - 30s)
+ Tilpas ekstraktion: kopsterrelse (lille, mellem eller stor)
= Tilpas varmt vand: maengde (50 ml ~ 200 ml), temperatur
4 (60 °C ~ 85 °C).
* Tilpas dampfunktion: temperatur (40 °C - 70 °C), damp-
- styrke (6 niveauer).
* Gem bryggeoplysninger og parametre som en opskrift.

1. Abn Flat white-menuen

* | menuen for Simpel tilstand, tryk pd ikonet <<~ - >> Flat white for at bne Flat
white-menuen.

Flat white
Ekstraktion Varmt vand Damp

@ @ GFL Q18 60!

”_—“i Kvaern benner /-2

Ny -

i

2. TRIN 1: Kvaarn banner

Tryk pd << @ >> for at vaelge kopstarrelse (enkelt eller dobbelt kop).
Standardkvaarntiden er 9 sekunder for en enkelt kop og 14 sekunder for en dobbelt kop.
Kvaerntiden kan justeres mellem 2 ~ 30 sekunder.
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Flat white 0 B [

&
@ Kvzern benner Ekstragon Varmt vand Damp
= 0sl | (=5 | (dof ||

Re'séa = ;u m ] E

& Flat white a2 A
Kvaern benner Ekstraktion Varmt vand Damp
0 &@ | \l/
= e 2 I —

Dette er displayet til den elektroniske
veegt. Nar portafilteret er pa plads,
nulstilles vaegten automatisk. Du kan
0gsa trykke pa Nulstil-ikonet for at
nulstille manuelt. Den aktuelle vaagt vises
derefter i realtid.

Kvzern b@nner

6:

» Nar du har foretaget dit valg, skal du trykke pa << >> for at kveerne benner.
« TIP: Sact portafilteret i -> Auto-tara -> Kvaern. Tryk pa Nulstil for at nulstille manuelt.

3. TRIN 2: Ekstraktion
« Trykpd<< @ ® >>for at vaelge kopsterrelse (Lille, mellem eller stor kop).

A

* N&r du har foretaget dit valg, skal du trykke pd <<-—>> for at starte kaffebrygningen.
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Flat white

» Tryk om nedvendigt pa ikonet << > >> for at annullere Flat white og vende tilbage til
Cappuccino-menuen.

4. TRIN 3: Varmt vand

Se kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 4. TRIN 3; Varmt vand”. Felg de samme trin her.

5. Opret en opskrift
Se kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 5. Opret en opskrift”. Falg de samme trin her.

6. Gem en opskrift
Se kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 6. Gem en opskrift”. Felg de samme trin her.

7. Brug af personlig opskrift

Se kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 7. Brug af personlig opskrift”. Falg de samme trin
her.

8. Brug af maskinopskrift

Se kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 8. Brug af maskinopskrift”. Falg de samme trin
her.
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8. TRIN 4: Damp

.

EJ Kveern bgnner Ekstraktion Varmt vand Damp

2= Flat white £ [B Bl

* Tryk pa << >> for at starte skumningen, eller tryk pa [Termometer 60°C]-ikonet for at
zendre dampindstillingerne forst.

» Tryk pd <</i >>, hvis du vil sendre damptemperaturen.

= | denne nye menu kan du trykke pa - eller + for at
justere damptemperaturen til den enskede vaerdi (fra 40
°C til 70 °C).

= Tryk pa temperaturindstillingen i den store cirkel for at
starte skumningen.

» Tryk pa << >>, hvis du vil zendre dampstyrken.

» | denne nye menu kan du trykke pa - eller + for at
justere dampstyrken til den @nskede vaerdi. Der er 6 Damp o
niveauer at valge imellem. | 4 i

» Tryk pa dampindstillingen i den store cirkel for at starte ﬁ
skumningen.

» Placer dampreret mod indersiden. Tilsset maelk, og hold niveauet under maerket pa
reret. Skum med uret for at skabe en hvirvel. Tryk pa Bekreaeft for at skjule denne
information.
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Placer dampreret mod
indersiden af kanden.

Tilszet meelk, og hold
niveauet under maerket p
raret. Skum med uret for at
skabe en hvirvel.

Bekrasft

* En ny advarsel vises. Varm damp vil blive udledt. Hold haenderne vaek. Tryk pa Bekrzeft
for at skjule denne advarsel.

Varm damp vil blive udledt. Hold
haanderne vaek

Bekreeft

» Under skumning stiger temperaturen, indtil den korrekte temperatur er naet. Tryk om
nzcdvendigt pd ikonet << > >> for at annullere og vende tilbage til Flat white-menuen.

Flat White (Opskrift 02) 3 B [
Ekstraktion Varmt vand Damp X
2 &
~% | ®©0 =
E O = =0 @isomL 832«
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» Dampreret skal rengeres efter skumning. Tryk pa Bekraeft for at starte rengsringen.
Hold hasnderne vaek fra dampen.

e
.4_\\

Rengar venligst dampraret

Bekraeft

* En nedtaelling vil vises. Hold heenderne veek fra dampen.

Renggr dampreret

* Rengeringen er nu afsluttet.

Renggr dampraret

% Rengering
\, fuldfart
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22. BRYGNING AF EN LATTE

BEM/ERK:

@ Hver primzer bryggeveijledning forklares i detaljer kun én gang i et dedikerat
kapitel. For hver kaffetype fremhasves kun forskellene i dette kapitel, med
henvisninger til de primaere bryggeveijledninger.

Latte: Drikkevalg
( * Bryg en enkelt eller dobbelt kop.

» Tilpas kvaerning: kvaerningsgrad (O ~ 40 indstillinger),
kopstarrelse (enkelt/dobbelt), kvaarnetid (25 ~ 305)

+ Tilpas ekstraktion: kopsterrelse (lille, mellem eller stor)

= Tilpas varmt vand: maengde (50 ml ~ 200 ml), temperatur
{60°C ~ 85°C).

* Tilpas dampfunktionen: temperatur (40°C - 70°C), damp-

- styrke {6 niveauer).
- * Gem bryggeoplysninger og parametre som en opskrift.

1. Abn Latte-visningen

* | graensefladen for Simpel tilstand skal du trykke pa << |j >> Latte-ikonet for at dbne
Latte-visningen.

Latte B
”_\;—] Kvaern banner /5N Ekstraktion Varmt vand Damp
= Y

- T O

2. TRIN 1: Kvaarn banner

« Tryk pd << @B »>> for at vaglge kopsterrelse (enkelt eller dobbelt kop).

* Standard kveernetiden er @ sekunder for en enkelt kop og 14 sekunder for en dobbelt
kop.

« Kvaernetiden kan justeres mellem 2 og 30 sekunder.
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B &

el 113

< Latte (]

120:| Kveern benner Ekstraktion Varmt vand Damp

_\lOS|+ I:E% I&OI |_<D)

- Latte e B/ [

%

Kvzern banner Ekstraktion Varmt vand Damp
5 $o | \/
L S—

Dette er visningsomrédet for den
elektroniske vaegt. Nar portafilteret er
placeret, nulstilles veegten automatisk. Du
kan ogsa tryvkke pé Nulstil-ikonet for
manuelt at nulstille den. Den aktuelle
veagt vises derefter i realtid.

Kvzern b@nner

6:

» Nar du har foretaget dit valg, skal du trykke p& << >> for at kveerne bennerne.
« TIPS: Saet portafilter i -> Auto-tara -> Kvaern. Tryk pa Nulstil for at nulstille manuelt.

3. TRIN 2: Ekstraktion

« Trykpd<< @ W >>for at vaelge kopstarrelse (Lille, mellem eller stor kop).
» N&r du har foretaget dit valg, skal du trykke pd <<-=>> for at begynde kaffebrygningen.
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» Hvis det er nadvendigt, skal du trykke pa << »(>> ikonet for at annullere din Flat white
og vende tilbage til Cappuccino-visningen.

4. TRIN 3: Varmt vand

Se venligst kapitlet "BRYGNING AF EN ESPRESSQ - 4. TRIN 3; Varmt vand”. De nzeste trin

er de samme.

5. Lav en opskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF EN ESPRESSO - 5. Lav en opskrift”. De naeste trin er

de samme.

6. Gem en opskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF EN ESPRESSO - 6. Gem en opskrift”. De naeste trin er

de samme.

7. Brug af en personlig opskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF EN ESPRESSQ - 7. Brug af en personlig opskrift”. De

naaste trin er de samme.

8. Brug af en maskinopskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF EN ESPRESSOQ - 8. Brug af en maskinopskrift”. De
nazste trin er de samme.

8. TRIN 4: Damp

Se venligst kapitlet "BRYGNING AF EN FLAT WHITE - 9. TRIN 4: Damp”. De nasste trin er
de samme.
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23. BRYGNING AF EN CAPPUCCINO

BEM/ERK:

@ Hver primzer bryggeveijledning forklares i detaljer kun én gang i et dedikeret
kapitel. For hver kaffetype fremhasves kun forskellene i dette kapitel, med
henvisninger til de primaere bryggeveijledninger.

Cappuccino: Drikkevalg
* Bryg en enkelt eller dobbelt kop.
» Tilpas kvaerning: kvaerningsgrad (O ~ 40 indstillinger),
kopstarrelse (enkelt/dobbelt), kvaarnetid (25 ~ 305)
+ Tilpas ekstraktion: kopsterrelse (lille, mellem eller stor)
= Tilpas varmt vand: maengde (50 ml ~ 200 ml), temperatur
2 (60°C -~ 85°C).
* Tilpas dampfunktionen: temperatur (40°C - 70°C), damp-
E styrke (6 niveauer).
* Gem bryggeoplysninger og parametre som en opskrift.

1. Abn Cappuccino-visningen

» | graensefladen for Simpel tilstand skal du trykke p4d << ©>> Cappuccino-ikonet for at
abne Cappuccino-visningen.

Cappuccino
Ekstraktion Varmt vand Damp

@ @ GFL Q18 60!

”_—“i Kvaern benner /-2

Ny -

i

2. TRIN 1: Kvaarn banner

Tryk pd << @SEmE >> for at vaelge kopstarrelse (enkelt eller dobbelt kop).
Standard kvasrnetiden er @ sekunder for en enkelt kop og 14 sekunder for en dobbelt
kop.

Kveaernetiden kan justeres mellem 2 og 30 sekunder.
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&
@ Kvzern benner Ekstragon Varmt vand Damp
= 0sl | (=5 | (dof ||

Cappuccino 1y B

= Cappuccino O 5 O
Kvaern benner Ekstraktion Varmt vand Damp
= il
0 &@ | \l/
= e 2 I —

Dette er visningsomrédet for den
elektroniske vaegt. Nar portafilteret er
placeret, nulstilles veegten automatisk. Du
kan ogsa tryvkke pé Nulstil-ikonet for
manuelt at nulstille den. Den aktuelle
veagt vises derefter i realtid.

Kvzern b@nner

Os

» Nar du har foretaget dit valg, skal du trykke pa << »> for at kvaerne bgnnerne.
« TIPS: Saet portafilter i -> Auto-tara -> Kvaern. Tryk pa Nulstil for at nulstille manuelt.

3. TRIN 2: Ekstraktion

« Trykpd<< @ ® >>for at vaelge kopstarrelse (Lille, mellem eller stor kop).
» N&r du har foretaget dit valg, skal du trykke pd <<-2>> for at begynde kaffebrygningen.
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Cappuccino

» Hvis det er nadvendigt, skal du trykke pa << »(>> ikonet for at annullere din Flat white
og vende tilbage til Cappuccino-visningen.

4. TRIN 3: Varmt vand

Se venligst kapitlet "BRYGNING AF EN ESPRESSQ - 4. TRIN 3; Varmt vand”. De nzeste trin

er de samme.

5. Lav en opskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF EN ESPRESSOQ - 5. Lav en opskrift”. De naeste trin er

de samme.

6. Gem en opskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF EN ESPRESSO - 6. Gem en opskrift”. De naeste trin er

de samme.

7. Brug af en personlig opskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF EN ESPRESSQ - 7. Brug af en personlig opskrift”. De

naaste trin er de samme.

8. Brug af en maskinopskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF EN ESPRESSOQ - 8. Brug af en maskinopskrift”. De
nazste trin er de samme.

8. TRIN 4: Damp

Se venligst kapitlet "BRYGNING AF EN FLAT WHITE - 9. TRIN 4: Damp”. De nasste trin er
de samme.
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24, BRYGNING SOM EN BARISTA

BEM/ERK:

@ Hver primzer bryggeveijledning forklares i detaljer kun én gang i et dedikerat
kapitel. For hver kaffetype fremhasves kun forskellene i dette kapitel, med
henvisninger til de primaere bryggeveijledninger.

Barlsta: Drikkevalg

* Bryg en enkelt eller dobbelt kop.

= Tilpas kvaerning: kvaerningsgrad (0 ~ 40 indstillinger),
kopstarrelse (enkelt/dobbelt), kvaarnetid (25 ~ 305)

+ Tilpas ekstraktion: kopsterrelse (lille, mellem eller stor)

= Tilpas varmt vand: maengde (50 ml ~ 200 ml), temperatur
{60°C ~ 85°C).

* Tilpas dampfunktionen: temperatur (40°C - 70°C), damp-
styrke {6 niveauer).

* Gem bryggeoplysninger og parametre som en opskrift.

1. Abn Barista-visningen

» | graensefladen for Simpel tilstand skal du trykke pa <<'?'i' >> Barista-ikonet for at dbne
Barista-visningen.

Barista

-

(120, i Kvaern benner fﬁ* Ekstrakticn Varmt vand Damp

) P Q

sl
P W Fie O 15 60

2. TRIN 1: Kvaarn banner

« Tryk pd << @ >> for at vaglge kopsterrelse (enkelt eller dobbelt kop).

* Standard kveernetiden er @ sekunder for en enkelt kop og 14 sekunder for en dobbelt
kop.

« Kwveernetiden kan justeres mellem 2 og 30 sekunder.
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B &

el 113

£ Barista (]

120:| Kveern benner Ekstraktion Varmt vand Damp

s osim| =5 | (&0 ||P

- Barista e B/ [

%

Kvzern banner Ekstraktion Varmt vand Damp
5 $o | \/
L S—

Dette er visningsomrédet for den
elektroniske vaegt. Nar portafilteret er
placeret, nulstilles veegten automatisk. Du
kan ogsa tryvkke pé Nulstil-ikonet for
manuelt at nulstille den. Den aktuelle
veagt vises derefter i realtid.

Kvzern b@nner

Os

» Nar du har foretaget dit valg, skal du trykke p& << >> for at kveerne bennerne.
« TIPS: Saet portafilter i -> Auto-tara -> Kvaern. Tryk pa Nulstil for at nulstille manuelt.

3. TRIN 2: Ekstraktion

« Trykpd<< @ W >>for at vaelge kopstarrelse (Lille, mellem eller stor kop).
» Nér du har foretaget dit valg, skal du trykke p& <<-=>> for at begynde kaffebrygningen.
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Barista

» Hvis det er nadvendigt, skal du trykke pa << »(>> ikonet for at annullere din Flat white
og vende tilbage til barista-visningen.

4. TRIN 3: Varmt vand

Se venligst kapitlet "BRYGNING AF EN ESPRESSQ - 4. TRIN 3: Varmt vand”. De nzeste trin

er de samme.

5. Lav en opskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF EN ESPRESSOQ - 5. Lav en opskrift”. De naeste trin er

de samme.

6. Gem en opskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF EN ESPRESSO - 6. Gem en opskrift”. De naeste trin er

de samme.

7. Brug af en personlig opskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF EN ESPRESSQ - 7. Brug af en personlig opskrift”. De

naaste trin er de samme.

8. Brug af en maskinopskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF EN ESPRESSOQ - 8. Brug af en maskinopskrift”. De
nazste trin er de samme.

8. TRIN 4: Damp

Se venligst kapitlet "BRYGNING AF EN FLAT WHITE - 9. TRIN 4: Damp”. De nasste trin er
de samme.
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25. BRYGNING AF EN AMERICANO

BEM/ERK:

@ Hver primzer bryggeveijledning forklares i detaljer kun én gang i et dedikeret
kapitel. For hver kaffetype fremhasves kun forskellene i dette kapitel, med
henvisninger til de primaere bryggevejledninger.

Americano: Drikkevalg

* Bryg en enkelt eller dobbelt kop.

» Tilpas kvaerning: kveerningsgrad (0 ~ 40 indstillinger),
kopstarrelse (enkelt/dobbelt), kvaarnetid (25 ~ 305)

« Tilpas ekstraktion: kopsterrelse {enkelt/dobbelt).

= Tilpas varmt vand: maengde (50 ml ~ 200 ml), temperatur
{60°C ~ 85°C).

« Gem bryggeoplysninger og parametre som en opskrift.

_—

1. Abn Americano-visningen

» | graensefladen for Simpel tilstand skal du trykke pd << - >>» Americano-ikonet for at
abne Americano-visningen.

Americano e =
(’:\ Ekstraktion Varmt vand
=5 %
2
[ -
Reset =] = 3 E O

2. TRIN 1: Kvaarn banner

« Tryk pd << calEme= >> for at vaglge kopsterrelse (enkelt eller dobbelt kop).

* Standard kveernetiden er @ sekunder for en enkelt kop og 14 sekunder for en dobbelt
kop.

« Kvezernetiden kan justeres mellem 2 og 30 sekunder.
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= Americano 2 B [

Ekstraktion Varmt vand

= | 8o

= Americano 2 B [
Kvaern benner Ekstraktion Varmt vand
&
=5 0
Os

Dette er displayet for den elektroniske
vaegt. Nar portafilteret placeres, nulstilles
vaegten automatisk. Du kan ogsa trykke
pa Nulstil-ikonet for at nulistille den
manuelt. Den aktuelle veegt vises derefter
i realtid.

120¢] Kvaern bgnner
(1]

Os

Nér du har foretaget dit valg, skal du trykke pa << >> for at kvaerne b@nner.
TIP: Saet portafilter pa plads -> Auto-tarering -> Kvaern. Tryk pé Nulstil for at nulstille
manuelt.

3. TRIN 2: Ekstraktion

Tryk pad << &= >> for at vaelge en enkelt eller dobbelt kop.
N&r du har foretaget dit valg, skal du trykke pd << -=>> for at begynde at brygge kaffe.
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* Tryk om nadvendigt pa << » >> ikonet for at annullere espressoen og vende tilbage til

Americano-skasrmen.

4. Varmt vand

Se kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 4, TRIN 3; Varmt vand”. Fremgangsméaden er den

samme.

5. Opret en opskrift

Se kapitlet “BRYGNING AF ESPRESSO - 5. Opret en opskrift”. Fremgangsmaden er den

samme.

6. Gem en opskrift

Se kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 6. Gem en opskrift”. Fremgangsmaden er den

samme.

7. Brug af en personlig opskrift

Se kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 7. Brug af en personlig opskrift”. Fremgang-

smaden er den samme.

8. Brug af en maskinopskrift

Se kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 8. Brug af en maskinopskrift”. Fremgangsmaéden

er den samme.
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26. BRYGNING AF FILTERKAFFE

BEM/AERK:

@ Hver primaer bryggeinstruktion forklares detaljeret kun én gang i et dedikeret
kapitel. For hver kaffetype fremhasves kun forskellene i dette kapitel med
henvisninger til de primzere bryggeinstruktioner.

Fliterkaffe: Drikkevalg

* Bryg enkelte eller dobbelte kopper.

= Tilpas kvaerning: kvaerningsgrad (0 ~ 40 indstillinger),
kopstarrelse (enkelt/dobbelt), kvaarnetid (25 ~ 305)

« Tilpas ekstraktion: kopsterrelse {enkelt/dobbelt).

= Tilpas varmt vand: volumen {(50mL ~ 200mL), temperatur
{60°C ~ 85°C).

* Gem bryggeinformation og parametre som en opskrift.

1. Abn skrmen for filterkaffe

* | graensefladen for Simpel tilstand skal du trykke pa << | >> filterkaffe-ikonet for at
abne skasrmen for filterkaffe.

filterkaffe o [ T
(??\. Ekstraktion Varmt vand
gl i
Q
] i
O 8@
| -
Reset W=} @‘E ﬁ

2. TRIN 1: Kvaarn banner

« Tryk pd << csmmEmes >> for at vaglge kopsterrelse (enkelt eller dobbelt kop).

* Standardkvaernetiden er 9 sekunder for en enkelt kop og 14 sekunder for en dobbelt
kop.

« Kvaernetiden kan justeres inden for et interval pa 2 ~ 30 sekunder.
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Kvaern benner
bs

Filterkaffe

Ekstraktion

Filterkaffe

Ekstraktion

Dette er displayet for den elektroniske

vaegt. Nar portafilteret placeres, nulstilles
vaegten automatisk. Du kan ogsa trykke

pa Nulstil-ikonet for at nulistille den

manuelt. Den aktuelle veegt vises derefter

i realtid.

manuelt.

3. TRIN 2: Ekstraktion

Tryk pad << &= >> for at vaelge en enkelt eller dobbelt kop.
N&r du har foretaget dit valg, skal du trykke pd << -=>> for at begynde at brygge kaffe.
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Varmt vand

o

Varmt vand

o

120¢] Kvaern bgnner
(1]

Os

Nér du har foretaget dit valg, skal du trykke pa << >> for at kvaerne b@nner.
TIP: Sa=t portafilter pa plads -> Auto-tarering -> Kvaern. Tryk pé Nulstil for at nulstille



Filterkaffe
Aktual
2 8 Gbar
& —— 2
3 HT_‘ﬂII ?’ ]
() = ’(\
@ 20s dg 91°C X

* Tryk om nadvendigt pa << < >> ikonet for at annullere espressoen og vende tilbage til
skaermen for filterkaffe.

4, Varmt vand

Se kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 4, TRIN 3; Varmt vand”. Fremgangsméaden er den
samme.

5. Opret en opskrift

Se kapitlet “BRYGNING AF ESPRESSO - 5. Opret en opskrift”. Fremgangsmaden er den
samme.

6. Gem en opskrift

Se kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 6. Gem en opskrift”. Fremgangsmaden er den
samme.

7. Brug af en personlig opskrift

Se kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 7. Brug af en personlig opskrift”. Fremgang-
smaden er den samme.

8. Brug af en maskinopskrift

Se kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 8. Brug af en maskinopskrift”. Fremgangsmaéaden
er den samme.
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27. BRYGNING AF POUR-OVER KAFFE

Pour-over kaffe: Drikkevalg

+ Bryg enkelte eller dobbelte kopper.

« Tilpas kvaerning: kvaerningsgrad (0 ~ 40 indstillinger),
kopsterrelse {enkelt/dobbelt), kvaarnetid (25 ~ 30s5)

+ Tilpas ekstraktion: kopvolumen {1 mL ~ 450 mL)

* Tilpas varmt vand: temperatur (88°C ~ 96°C).

* Gem bryggeinformation og parametre som en opskrift.

1. Abn sk=rmen for Pour-over kaffe

» | graensefladen for Simpel tilstand skal du trykke pa <<"£>> Pour-cver ikonet for at
abne Pour-over skeermen.

Pour-over kaffe [ =]

(220 3-trins

2. TRIN 1: Kvaern bsnner

BEM/ERK:
For at brygge en Pour-over kaffe skal det kegleformede filter bruges. Placer det
kegleformede filter i portafilteret, fer du kveerner bennerne.

« Tryk pd << sEe >> for at vaelge kopstarrelse (enkelt eller dobbelt kop).

« Standardkvezernetiden er 9 sekunder for en enkelt kop 0g 14 sekunder for en dobbelt
kop.

» Kvaernetiden kan justeres inden for et interval p& 2 - 30 sekunder.
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& Paur-over kaffe ]

(1202 Kveern banner 5 3-trins
= 28

_|l45

& Pour-over kaffe =

(1202 Kveern bgnner - 3-trins
| =) 28

Dette er displayet for den elektroniske
vaegt. Nar portafilteret placeres, nulstilles
vaegten automatisk. Du kan ogsa trykke
pa Nulstil-ikonet for at nulistille den
manuelt. Den aktuelle veegt vises derefter
i realtid.

(f] Kvaern banner (52

s ) |
2%

et b M
Os

= N&r du har foretaget dit valg, skal du trykke pa << [ >> for at kvserne banner.
« TIP: Saat portafilter pd plads -> Auto-tarering -> Kvaern. Tryk pé Nulstil for at nulstille
manuelt.

3. TRIN 2: Ekstraktion

» Tryk pa << L >> for at brygge en kaffe.
* For at brygge en Pour-over kaffe skal det kegleformede filter bruges. Placer portafilter-
et med det kegleformede filter i holderen. Tryk pé Bekraaft.
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Indseet venligst et kegleformet
filter far brygning

Bekreaeft

= Nar ekstraktionen starter, bruges en af de tre standardopskrifter eller en tilpasset
opskrift. Vaelg den enskede opskrift pa redigeringsskaermen pd forhénd.
| eksemplet nedenfor er Tre-trins opskriften valgt. Displayet viser forlebet. Hver opskrift
viser forskellige grafer. Denne ekstraktionsmetode tager tid. Vaer tadlmodig.

Tre-trins

540 12 Flowhast , :
Ighed B

300m|

)

N -
|~

|
h

Gennemla e
bshastigh 9riC

160 3
M—_ — e —— —— ed
2ml/s

4] (4] >.<

10s 155 205 225 k J

G

+ Tryk om nzdvendigt pa << > >> ikonet for at annullere filterkaffen og vende tilbage til
Pour-over kaffe-skaermen.

Tre-trins
ml mifs @
640 12 Flowhast =
ighed s
s e e R g 300m|
——— »
s Gennemlo =
" bshastigh 92
- - I T i &
= 2ml/s

* lkonet << >> vises, nér ekstraktionen er ferdig. Fa& sekunder senere vender du
automatisk tilbage til Pour-over kaffe-skaermen.
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. Valg eller sletning af en opskrift

Tryk pa redigeringsikonet i @verste hajre hjgrne af Pour-over kaffe-skearmen for at abne

redigeringsskasrmen.

Der er 3 standardopskrifter tilgaengelige pé redigeringsskaarmen:

- 3-trins
Opskriftsbeskrivelse: Kan udtreekke kaffens smagsstoffer mere fuldt ud og fremhaeve
kaffens kompleksitet.

- Et-trins
Opskriftsbeskrivelse: Velegnet til mellem- eller merkristede kaffebsnner.

= Merkristet
Opskriftsbeskrivelse: Bennernes overflade er merk og clieret. Inden kaffebsnnernes
fibre forkuller, er smagen intens cg kompleks med stzerk bitterhed og rige ristede,
ragede aromaer. Bruges ofte til kaffe | italiensk stil, isasr espresso.

&
=
3-trins Opskriftsbeskrivelse | M |
- Bnnnerr;(es ovﬁrflr:fe 40,0
o of mark og olieret. il
Et-trins '"‘1?,;‘ hafgfemxﬁnnemes
. 13
Merkristet smagenintens og |
komipleks, med 120.0
- 0.0

Tryk pd opskriftens navn i venstre side af redigeringsskaermen for at vaelge den
anskede opskrift. P4 billedet ovenfor er Markristet valgt.

Tryk pa << < >> tilbage-pilen | @verste venstre hjerne af redigeringsskaermen for at
vende tilbage til Pour-over kaffe-skeermen. Ekstraktionen vil nu blive udfert med den
valgte opskrift.

Et langt tryk pa opskriftens navn giver dig mulighed for at slette den. En bekrasftelsess-
kzerm vises. Tryk pé Ja for at slette opskriften, eller tryk p& Nej for at vende tilbage til
redigeringsskaarmen uden at slette.
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» Tryk pd << [~ »>> redigeringsikonet i @verste hejre hjerne af Pour-over kaffe-sksermen
for at dbne redigeringsskasrmen.

5. Opret en opskrift

£ Opskrift G
3-trins Opskriftsheskrivelse || 111 Mal mi/s
- Bnnnerrll(es ovr,rilage 204 3.0
H ar mark og olieret.
Et-trins Im#agl k?ffr.i( Tlnnernes 13 &@
Merkristet smogenintensog | '
kompleks, med 1300 =y 15 192°C
60.0 0.8

w
B 0.0
sk - 245 485 Ts 965 120 >

* Tryk pd << >> redigeringsikonet for at sendre parametrene for den valgte opskrift.

g Opskrift G
3-trins Opshaitsbeskrivelse || M | Mal s
- Bnnnerrll(es ovr,rilage 240.4 3.0
" T M lerat.
Et-trins Inﬁ%‘ k?ff:i %:n:e?nes 23 &@
Merkristet smagenintensog | I
kompleks, med 120.0 15 | 92€
— 60.0 9%

00 0.0
4 - 245 4ss T35 o6s 1208 | PP

* Tryk pd << >> {under opskriftsbeskrivelsen) for at oprette en opskrift.

< Opret ny opskrift 25
Opskriftsnavn: Indtast opskriftsnavn b Trin Vandmangde Flowhastighed  Pausetid A
g 2 il -Medium-
nefe:e;iemmn:mon Opsicittsbasiaivelse L 2 e 30mL ediu 20s e
n Samlet . 2T
Kvearnatid nd Bryggatid W -
e~ e 1% 1 130ml -Medium-  10s o
¥ 2 i
A

12s 240mL 40s - @? 80mL -Medium- 10s _|_

oo
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* Tryk pa det farste trin for at indstille parametrene for Dampning. Du kan indstille
vandmazngden (ImL ~ 150mL), flowhastigheden (Lav, Medium eller Haj) og pausetiden
(1s - 99s). Tryk pa Bekrzeft for at gemme indstillingerne.

2 Indstillinger for trinparametre

i

— 1 1 1 mk Medium 20s |Eeki=it

Vandmazngde Flowhastighed Pausetid

Deempet damp

* Indstil parametrene for hvert trin af vandtilfersel separat. Du kan indstille vandmzaengde,
flowhastighed og pausetid. Tryk pa Bekraeft for at gemme indstillingerne.

- Indstillinger for trinparametre

Vandmaengde Flowhastighed Pausetid

1 1 1 mlL Medium 2(g Bekraft

Vandtilfgrsel 1

* Tryk pd << >> (i nederste hgjre hjerne) for at tilfaje et ekstra trin til vandtilfersel. Du
kan maksimalt tilfaje 5 trin til vandtilfersel.

« Indstil vandmagngden {ImL ~ 150mL}). Den maksimale vandmaengde er begraenset til
450mL. Der vises en advarsel, nar din opskrift kraever mere end 450mL eller mindre
end TmL. Tryk pa bekrasft og opdater indstillingen for vandmasngde.

AN

Vandmaengden overstiger den maksimale veerdi p8 450 mL

Eller
Vandmeengden er under den minimale vaerdi p& 1 mL

Bekraeft
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» |ndstil vandtemperaturen i hajre side af skeermen med op- og ned-pilene (88°C - 96°C).

N
+I2

= Giv din nye opskrift et navn og en beskrivelse, Tryk pd OK for at bekraefte og gemme.

e Opret Ny Opskrift 3
Opskriftens navn:
A
Opskriftoversigt QW ILEJ kLT Y V | )
A S D I G H J K |
7 X C V B N M ]
123 abc|| OK
« Tryk pé gem-ikonet << @ »> (i nederste hgjre hjgrne) for at gemme din nye opskrift.
“ Opret ny opskrift Lt
Opskriftens navn: Tre Trin Trin Vandmaengde Flowhastighed Pausetid AN
B g I0mL - ium- 2
Refer;rﬁ;()i;mion Opskriftens beskrivelse r\ rl =3 = '“T” Medlum 'OS | 92°C
. Total . =
Kuggrnetid vandmasngda Bryggetid g - q :
ﬁ © a it 130mlL -Medium-  10s v
i . 3
580 240m A0 s| P 80mL  -Medium-  10s 4+ =
BEM/AERK:

®

Forkerte indstillinger er ikke mulige. Skaermen vil give dig besked, hvis en
indstilling ikke kan anvendes.
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28. LAV EN COLD BREW

BEM/AERK:

@ Hver primaer bryggeinstruktion forklares detaljeret kun én gang i et dedikeret
kapitel. For hver kaffetype fremhasves kun forskellene i dette kapitel med
henvisninger til de primzere bryggeinstruktioner.

Cold brew: Drikkemullgheder

* Bryg enkelt eller dobbelt kop.

= Tilpas kvaerning: kvaerningsgrad (0 ~ 40 indstillinger),
kopstarrelse (enkelt/dobbelt), kvaarnetid (25 ~ 305)

« Tilpas ekstraktion: kopsterrelse {enkelt/dobbelt).

= Gem bryggeinformation og parametre som en opskrift.

1. Abn Cold brew-sk=rmen

* | skeermen for Enkel tilstand skal du trykke pé ikonet for Cold brew << § >> for at ga til
Cold brew-skaermen.

£ Cold brew o [B [

Kvaarn banner (a Ekstraktion

(@)
i
]
A
O

Reset ﬁ L) m

2. TRIN 1: Kvzern banner

* Tryk pd << s@llENE >> for at vaslge kopstarrelse (enkelt eller dobbelt kop).
* Standard kveernetid er 9 sekunder for en enkelt kop og 14 sekunder for en dobbelt kop.
= Kvarnetiden kan justeres inden for et interval pd 2 ~ 30 sekunder.
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Dette er displayet til den elekironiske
vagt. Nar portafilteret er placeret,
nulstilles vaegten automatisk. Du kan
0gsa trykke pa ikonet Nulstil for at
nulstille den manuelt. Den aktuelle vasgt
vises derefter 1 realtid.

= Nar du har truffet dit valg, skal du trykke pd << >> for at kveerne banner.
* TIP: Isset portafilter -> Auto-tara -> Kveern. Tryk p& Nulstil for at nulstille manuelt.

3. TRIN 2: Ekstraktion

 Tryk pd << &= >> for at vaelge kopsterrelse {enkelt eller dobbelt kop).

= Nar du har truffet dit valg, skal du trykke pa <<-= >> for at starte kaffebrygningen.

« At lave en Cold brew kraever en kold maskine og koldt vand. Hvis maskinens tempera-
tur er for heaj, skal du udfere nedkaling. Det anbefales at fylde vandtanken med isvand
eller koldt vand. Tryk pa Nedksaling.

Maskinens temperatur er for haj. Udfer venligst nedkalizg.
Det anbefales at fylde vandtanken med isvand eller koldt
vand.

Bekraeft
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» Nedkelingen starter. Maskinens temperatur falder. Vent, indtil indikatoren viser 100%.

Nedkeling

Nedkslingsfremskridt: 42%

* Nar det er faerdigt, skal du trykke pa Bekraoft.

Nedkeling fuldfert. Fortszet venligst med at lave kaffe

Bekraeft

» Efter nedkeling skal du trykke pd ekstraktionsikonet igen for at starte kaffebrygningen.

Filterkaffe
= Aktuel
: Gbar
10 0
il e i
: 55 105 155 205 95 O
20s o 91°C X

» Tryk evt. pa ikonet << > >> for at afbryde Cold brew og vende tilbage til Cold
brew-skaermen.
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4. Lav en opskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF ESPRESSO - 5. Lav en opskrift”. De trin, der skal
falges, er de samme.

5. Gem en opskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF ESPRESSO - 6. Gem en opskrift”. De trin, der skal
felges, er de samme.

6. Brug af en personlig opskrift

Se venligst kapitlet “BRYGNING AF ESPRESSO - 7. Brug af en persenlig opskrift”. De trin,
der skal falges, er de samme.

7. Brug af en maskinopskrift

Se venligst kapitlet "BRYGNING AF ESPRESSO - 8. Brug af en maskinopskrift”. De trin, der
skal falges, er de samme.
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29. UDLED VARMT VAND

Udled varmt vand: Drikkemuligheder
* Manuel opvarmning med justerbar temperatur (60°C ~ 85°C)
og maengde (50mL ~ 200mL).

1. Abn skaermen for Udled varmt vand

» | skeermen for Enkel tilstand skal du trykke pa ikonet Udled varmt vand << = >> for at
gé til skeermen for Varmt vand.

Varmt vand

* Tilpasning af varmt vand vises pa naeste billede. Tryk pd ikonet << &&ENE >> for at
justere temperaturen og maengden af varmt vand. Temperaturen kan indstilles op til
85°C og maengden op til 200 mL.

Temperatur  3()
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» Hvis der vaelges mere end 200 mL eller mindre end 50 mL, vises et meddelelsesvindue.

= Tryk pa ikonet for varmt vand << [..>> for at udlede varmt vand.

Varmt vand

do

Varmtvandstemperatur: 76°C

« Tryk evt. pa ikonet << X >> for at afbryde og vende tilbage til skaermen for Varmt vand.
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30. SKUM MELK

Skum meaelk: Drikkemullgheder

* Tilpas dampfunktionen: temperatur (40°C ~ 70°C), damp-
styrke (6 niveauer).

* Gem bryggeinformation og parametre som en opskrift.

1. Abn skeermen Skum maelk

» | skeermen for Enkel tilstand skal du trykke pa ikonet for Skum maelk << | >> for at ga
til skaermen Skum maelk.

= Damp

» Tryk pa ikonet << @@= >> for at sendre dampindstillingerne.

Niveauind-

Temperatur  f =0 stilling 6
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Juster damptemperaturen til den enskede vaerdi (fra 40°C til 70°C).

Juster dampstyrken til den anskede vaerdi. Der er 6 tilgaengelige niveauer.

Tryk pd Bekreeft for at gemme indstillingerne.

Tryk pa sky-ikonet << | »> for at starte dampningen.

Placer dampraret mod indervazggen. Tilsast maelk, og hold niveauet under linjen pa
raret. Skum med uret for at skabe en hvirvel. Tryk pa Bekraeft for at skjule denne
informationsskserm.

Placer dampreret mod
Indervaeggen. Tliszet maelk, og
held niveauet under linjen pa
raret. Skum med uret for at
skabe en hvirvel. Tryk pa

Bekraeft for at skjule denne
informationsskaarm.

Bekraeft

* En ny advarselsskaerm vises. Varm damp udledes. Hold haenderne vaek. Tryk pd Bekraeft
for at skjule denne advarselsskaerm.

Varm damp udledes. Hold

hsenderne vaek.

Bekraeft

* Under dampningen stiger temperaturen, indtil den rette temperatur er ndet. Tryk evt.
pa ikonet << 3 >> for at afbryde dampningen og vende tilbage til skaarmen Skum
maelk.

Damp

()
\/
Q%)

g >
g g
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» Dampreret skal rengeres efter brug. Tryk pa Bekraeft for at starte rengaringen. Hold
haenderne vaek fra dampen.

<t
.{_\\

Rengar venligst dampraret

Bekraeft

* En nedtzelling vises pa skaermen. Hold hzenderne vaek fra dampen.

Renger dampraret

+0 N\
N
+ 0N
\
.

+ 4
N\,
R N

oF

Renger damproret

* Rengeringen er nu udfert.

\/

Renggring
udfert

* Tryk pd Rengering udfert for at vende tilbage til maelkeskumningsskasrmen.
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31. BRUG AF EKSPERTTILSTANDEN

Eksperttilstanden giver dig mulighed for at administrere maskinens opskrifter og indstill-
inger. Tryk pa Eksperttilstand i menuen Valg af tilstand.

&« Valg af tilstand
89—
-
Simpel tilstand Eksperttilstand

1. Indstillingerne
| eksperttilstanden kan du f3 adgang til indstillingerne ved at trykke pd knappen << (-5 >>,

& Eksperttilstand & [
120s]  Kvaern banner Espresso Mal
= .

=E ]
Reset ) T

Indstillingerne findes under menuen Mere. Her kan du vaelge dit foretrukne Sprog od sla
Kalibrering til eller fra. Tryk pa ikonet << (=) >> for at dbne indstillingsmenuen.

|t S -
a o
@0
iy
o]

< Mere (o)
Sprog Kalibrering
N . Al ry 4|
AR wr wr i
English sz Danmark Sverige Norge @ @
-
'|_ = ‘ ' = ' ' (I Kalibrering
Suormi In deutschland La France espafiol italia til fra
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» Det er ogsa muligt at gendanne fabriksindstillingerne eller indstille lyst/markt tema i
indstillingsmenuen. Se kapitlet “INDSTILLINGSMENUEN" for en detaljeret forklaring af

alle indstillinger.

& Indstillinger @ @
& | @ | D Q | @D
Rengaringstilstand Gendan fabriksindstill- Skarmlysstyrke Valg af vandhdrdhed Enhed for kveernetid

II‘I r
a @ | O | O

Afkalkningstilstand Gendan standardopskrift Tid til aute-standby Sprog Kalibrering TilfFra
2. Brygning af en maskinopskrift
« Navnet pa den valgte opskrift vises over diagrammet {Espresso i dette eksempel).
= P4 venstre side skal du trykke pa Nulstil << resdl IS >> for at vaslge kopstar-

relse {enkelt eller dobbelt kop).
* Kveaernetiden kan justeres (2 s ~ 30 s).
& Eksperttilstand ) B [

Kvaern banner Espresso Mal
093] b a2 L'

- L]
e 9
[T 94°C
J

« Tryk pé << | >> for at g til naeste skaerm, hvor du kan starte ekstraktionen.
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Espresso
15 Alktuel
55 0 Damp
SO bar 8 (\)
rll b A/
-V = = -~ bar O | Il
5s 10s 155 105 I5e =

: 0  60%
@ 0s Ba 92°C X E

« Tryk p& << == >> for at begynde at brygge kaffe.

* Ved behov kan du trykke pd ikonet << < >> for at afbryde ekstraktionen og vende
tilbage til eksperttilstanden.

* Tryk pé << (| >> for at starte dampningen, eller tryk pa ikonet << >> for at
gndre dampindstillingerne ferst. For dampindstillinger henvises der til kapitlet "BRYGN-
ING AF EN FLAT WHITE - 9. TRIN 4: Damp”. Trinene er de samme.

3. Maskinopskrifterne

* Tryk pd << [/ >> i averste hejre hjorne af eksperttilstanden for at dbne redigeringss-
kaermen.

& Eksperttilstand ) &
Kvaarn banner Espresso ML
Co L 12

= e 3 3 >
& Opskrift B B/ O
Espresso Ml
. Opskriftsbeskrivelse . 12 Ml
Flat White Stammer fra ltalien, = F &0
. edenrigogfyidig = © o
Cappuccing " grlrr\'qga;gfv o B
U g Lk
Americano
p— I |.I
|_/! i 5 10 ] 3 ©
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» Der er otte forskellige kaffetyper tilgeengelige:

Espresso

Opskriftsheskrivelse: Stammer fra Italien, med en rig og fyldig smag.

Flat white

Opskriftsbeskrivelse: Flat white ristes langsomt ved lav temperatur, hvilket undgar
bitterheden fra hgjvarmeristning og bevarer b@nnernes naturlige smag.

Latte

Konsistensen er silkeblad med en mild kaffesmag og en fyldig maelkearoma.
Cappuccino

Opskriftsbeskrivelse: Meelkeskummet er tykt, smagen er fyldig, og kaffekarakteren er
metre fremtraadende end i en latte.

Barista

Opskriftsbeskrivelse: Ingen.

Americano

Opskriftsheskrivelse: Smagen er mild og minder om filterkaffe, men bevarer espres-
soens rige aroma.

Fliterkatfe

Opskriftsbeskrivelse: Nem at brygge med en forfriskende smag, perfekt ndr du vil
forberede sterre masngder.

Pour-over kaffe

Opskriftsbeskrivelse: Smagen er ren med rige lag, der fremhzever kaffebgnnernes
unikke karakteristika.
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4. Opret en opskrift

< Opskrift = |_w
Espresso MAl
Flat White Opskriftsbeskrivelse = p 14
Stammer fra Italien, N
Cappuccino med en rig og fyldig
SMag.

Americano

+ Tryk pa << - >> for at oprette en ny opskrift.

e Qpret ny opskrift i

Opskriftsnavn: P 1 A~

Opskriftoversigt i 5%

» Tryk pa << 0 >> for at tilfeje et ekstraktionstrin. Tryk pa det nye trin for at indstille tryk
og tid. Tryk p& Bekraeft for at gemme indstillingerne.

84



* Tryk og hold pa et ekstraktionstrin for at slette det. Tryk pa Ja for at bekrasfte sletnin-
gen.

Annuller trin

Vil du annullere dette trin?

« Indstil vandtemperaturen pa hgjre side af skaarmen med op- og ned-pilene (85 °C ~ 96
°C).

T
—

0

= Indtast et opskriftsnavn og en opskrifisbeskrivelse. Tryk pd OK for at gemme dine

indstillinger.
< Opret ny opskrift %
Opskriftsnavn:
2 ! E R | B
Opskriftoversigt { Vv E [ ¥ U \ 0
\ S D F { H ] K [
£ ( "» U | ] ‘\, 1 -__t\ :
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» Tryk pa << [ >> i nederste hajre hjerne af redigeringsskasrmen for at gemme din
opskrift. Gemmeindstillingerne vises, hvor du kan vaelge at gemme opskriften som en

Maskinopskrift eller en Personlig opskrift, som vist nedenfor.

Gemmeindstillinger for opskrift

IF'_T,I

Maskinopskrift

Personlig opskrift

5. Rediger maskinopskriften
» Tryk pd << [ /] >> | gverste hajre hjgrne af eksperttilstanden for at dbne redigeringss-

kaermen.
P2 Opskrift O 2
Espresso Mal
a Opskriftsbeskrivelse . 233
Flat White Stammer fra Malien, = F do
. med en rig og fyldig e 9
Cappuccine smag. a4
u R

Americano i
- ml 3 |
0
@ + 5s 105 155 20s 255 o

» Alle indstillinger er de samme som i "4. Opret en opshrift”.
+ Det er ikke muligt at =ndre navnet pa maskinopskriften.

< Opret ny opskrift %
Opskriftsnavn: i 2 A
Recipe O 92°C

NS

« Tryk pa << [Z] »>> i nederste hgjre hjarne af redigeringsskasermen for at gemme maskin-
opskriften.
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32. FEJLFINDING

Vi har samlet en raekke ofte stillede spgrgsmal og svar for at hjzlpe dig
med at lzse eventuelle problemer. Hvis du stadig har brug for hjeelp, er

du altid velkommen til at kontakte os.

%"-@

o

ADVARSEL:

O

Skil venligst ikke espressomaskinen ad. Kontakt os, hvis du ikke kan finde
arsagen til fejlen.

@ Problem

@ Mullg &rsag

{(::\_/-)‘:\f Losning

Intet display

Stikket er ikke sat ordentligt i,
eller taend/sluk-knappen
<< (!y >> er ikke trykket ind.

Saet stikket i stikkontakten, og
srgI for, at taend/sluk-knappen
<< () >> er trykket ind.

Der leekker vand
fra bunden af
maskinen.

1. Vandtanken eller drypbakken
er ikke korrekt installeret.

1. Sgrg for, at vandtanken og
drypbakken er korrekt install-
eret.

2. Drypbakken er fuld.

2. Serg for, at drypbakken er
tom.

Der hares en
tikkende lyd, efter
maskinen er
startet, efterfulgt
af en hvislende lyd,
nar kaffen er
brygget.

Dette fordrsages af trykreguler-
ingsventilen, nar maskinen
arbejder.

Der krseves ingen handling.
Dette er helt normalt.

Der kommer Ingen
kaffe ud af porta-
filteret, kaffen
Iaber ujeevnt, eller
portafliteret kan
ikke saottes
ordentligt fast |
bryggehovedet.

Der er for meget kaffe, den er
for fint malet, eller der er
stampet med for hardt tryk.

Mzengden af kaffe ber ikke
overskride standardgraensen.
Juster kvaernens indstilling for at
opna den optimale formalings-
grad. Undga at stampe (tampe)
kaffen for hardt eller gentagne
gange.
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Kaffen mangler
crema.

Kaffebennerne er fugtige, eller
formalingsgraden er for grov.

Brug friske kaffebznner og en
mellemgrov formalingsgrad for
at opné den optimale kaffek-
valitet.

Der produceres
Ingen damp.

1. Maskinen blev ikke forvarmet,
for dampfunktionen blev brugt.

1. Maskinen kan kun producere
damp efter at veere forvarmet i
damptilstand.

2. Dampreret er blokeret.

2. Maskinen skal muligvis
afkalkes, og damproret bar
renses med en rensepind.
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33. FEJLMEDDELELSER PA DISPLAYET

Din espressomaskine er udstyret med et smart selvdiagnosesystem. Hvis der opstar en fejl,
viser displayet en fejlmeddelelse for at hjeelpe dig med hurtigt at identificere og l@se
problemet. Tryk pé Bekraeft for at lukke fejimeddelelsen.

Nedenfor finder du en liste over mulige fejimeddelelser. Bemaerk venligst, at ikke alle
fejlmeddelelser vises i denne manual.

1. Bennebeholder mangler

Serg for, at bennebeholderen er placeret korrekt og last forsvarligt fast.

/N

Bennebeholder ikke monteret
Bekraeft

2. Tidsgranse for kveerning overskredet
Kvaarnen var for lang tid om at male bennerne. Tjek for blokeringer, eller om bannerne

er for harde.

Tidsgreense for kvaerning overskredet

Bekraeft
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3. For hejt tryk under ekstraktlon

Hvis trykket forbliver pa 16-20 bar, aktiveres maskinens beskyttelsestilstand (kaffen kan
vaere malet for fint). Juster kveernindstillingen for et perfekt resultat.

Overtryksfejl
Bekreeft

4, Vandtanken er tom
Fyld vandtanken op, inden du starter en ny brygning.

Vandtanken er tom
Bekraeft

5. Overbelastning | kvaernmotor

Kvearnmotaren er overophedet eller blokeret. Sluk maskinen, og tjek for fastsiddende

banner.

Overstremsfejl i kveernmotor

Bekrasft
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6. Kvaarnmotor koler af
Kvaarnmotoren er overophedet. Vent til motoren er kaslet af, far du genstarter maskinen.

AN

Kvaernmotoren hviler og keler af

Bekreeft

7. Fejl pa tragtens vaagtmodul

Det interne veegtmodul fungerer ikke korrekt. Genstart maskinen; kontakt kundeservice,
hvis problemet fortseetter.

Fejl p3 tragtens vaegtmodul
Bekraeft

8. Kommunikationsfejl

Maskinen har registreret et kommunikationsproblem mellem modulerne. Genstart
maskinen.

Kommunikationsfejl

Bekraaft
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9. Afkalkning pakravet
Kair afkalkningsprogrammet regelmaessigt for at bevare en optimal ydeevne.

AN

Der er brygget 500 kopper kaffe, afkalk
venligst maskinen!

Bekraeft

/N

Der er brygget 500 kopper kaffe, tid til
afkalkning!

Afkalkning

10. Afkalkning lkke fuldiert

Afkalkningscyklussen blev afbrudt. Genstart programmet, og fuldfar hele processen.

VAN

Den seneste afkalkning blev ikke fuldfert.
Fortsaet venligst afkalkningen!

Aflkalkning
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1. Afkalkningspamindelse - blasdt vand

Ved bladt vand kraever maskinen sjzldnere afkalkning. Ker afkalkningsprogrammet
efter 250 kopper.

AN

Tilstand for bladt vand: Afkalk maskin-
en efter 250 kopper!

Annuller Afkalkning

12. Afkalkningspamindelse - middelhardt vand

Ved middelhdrdt vand kraever maskinen afkalkning efter 150 kopper. Ker venligst
afkalkningsprogrammet.

/N

Tilstand for middelhardt vand: Afkalk
maskinen efter 150 kopper!

Annuller Afkalkning

13. Afkalkningspamindelse - hirdt vand

Ved hardt vand kraever maskinen oftere afkalkning. Ker venligst afkalkningsprogram-
met.

AN

Tilstand for hardt vand: Afkalk maskinen
efter 80 kopper!

Annuller Afkalkning
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14. Fe)l pa kaffekedlens temperatursensor

Kaffekedlens temperatursensor fungerer ikke korrekt. Kontakt venligst kundeservice.

/N

NTC-fejl kaffekedel

15. Fejl pa bryggehovedets temperatursensor
Brygagehovedets temperatursensor fungerer ikke korrekt. Kontakt venligst kundeservice.

VAN

NTC-fejl bryggehoved
Bekraeft

16. FeJl pa tryksensor
Maskinen kan ikke male trykket korrekt. Genstart maskinen; kontakt kundeservice, hvis

problemet fortsaetter.

Fejl pd tryksensor
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17. Fe]l pa varmtvandsdysens temperatursensor

Varmtvandsdysens temperatursensor fungerer ikke korrekt. Kontakt venligst kundeser-
vice.

NTC-fejl varmtvandsdyse
Bekrasft

18. Fejl pa damprorets temperatursensor
Damprarets temperatursensor fungerer ikke korrekt. Kontakt venligst kundeservice.

NTC-fejl damprar
Bekreeft

19. FeJl pé dampkedlens temperatursensor
Dampkedlens temperatursenser fungerer ikke korrekt. Kontakt venligst kundeservice.

NTC-fejl dampkedel
Bekreeft
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20. Elektrisk synkronlseringsfe]l

Intern elektrisk synkroniseringsfejl. Genstart maskinen; kontakt kundeservice, hvis
problemet fortsastter.

Nulgennemgangsfejl
Bekraeft

21. Fervarmningstilstand
Maskinen varmer op. Vent venligst med at brygge, indtil forvarmningen er helt faerdig.

Forvarmning i gang

Bekrasft
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34. VERKTOJSKASSE OG RENGORINGSTILBEH®OR

Din espressomaskine har en indbygget veerktaojskasse til praktisk opbevaring af
rengeringsnal og rengeringsbarste. Her kan du cgsé opbevare enkelt- og dobbeltfiltret.

34.1. Rengeringsnal

Rengeringsnalen bruges til at holde dampudigbet og filtrene fri for blokeringer. Den
tykkere nél er perfekt til dampudisbet, mens den tyndere bruges til filtrene.

Renger damproret Rengor filtret
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34.2. Rengoringsborste

Rengaringsbarsten er designet til at holde dit kvaernsystem i topform. Nér du har fiernet
kveernhjulet, kan du nemt rengere kvasrnhuset og kaffekanalen med bersten.

Antlistatisk enhed og kaffeudigb:

Hvis kaffen kommer langsommere ud end
nermalt, eller hvis den begynder at steve,
skal du renggrre den antistatiske enhed og
kaffeudlzbet med den medfelgende
rengeringsbarste.

Kveernhus og kaffekanal:
Renger kvaernhuset og kaffekanalen nemt
med den medfelgende rengeringsberste.

Portafilter:
Den anden ende af rengeringsbersten kan
bruges til nemt at fierne filiret fra portafiltret.
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34.2. Rengoringsborste

Kaffeudleb:
Den runde berste bruges primeert til at
rengere ydersiden af kaffeudlgbet.

34.4. Tamper

Pres kaffegrumsen nedad.

Nar kanten af tamperen er pa linje med
kanten af portafilteret, er maengden af kaffe
korrekt.

99



35. RENGORING

ADVARSEL:
Traek stikket ud f@r rengering, sd espressomaskinen kan kele tilstraekkeligt af
for at forhindre skoldning.

35.1. Generelle retningslinjer for rengering

= En let fugtig eller ter klud anbefales til rengering af espressomaskinens ydre. Toer efter
med en blad klud.

« Pas pé ikke at trykke for hdrdt pd skaermen og knapperne under renggringen.

= Nedsaenk ikke espressomaskinen og stremledningen i vand eller andre veesker. Det er
ikke tilladt at skylle apparatet med vand, for at forhindre at der treenger fugt ind i de
elektriske kredslgb og fordrsager funktionsfejl.

= Brug under ingen omstaendigheder skrappe rengeringsmidler, husholdningssprit eller

andre kemiske opl@sninger, da disse kan treenge ind i kabinettet og forringe funktion-

aliteten.

Brug ikke ridsende genstande til rengering.

Den aftagelige vandtank taler ikke opvaskemaskine.

Brug ikke en hgjtryksrenser eller damprenser il at renggre espressomaskinen.

Rengaring ma ikke udfares af barn.

35.2. Efter hver brug

= Efter hver brug skal du rengere alle aftagelige dele ved at laegge dem i blad i vand.
Tilsaet eventuelt lidt opvaskemiddel, og skyl derefter grundigt med rent vand.

= Drej portafilteret med uret for at tage det af og smid den brugte kaffegrums ud. Du kan
rengere portafilteret og metalfiltrene med opvaskemiddel, men serg for at skylle dem
grundigt med rent vand bagefter.

= Nar du har rengjort alle aftagelige dele, skal du t@rre dem af, far du samler dem igen.
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36. AFKALKNING

Espressomaskinen har en afkalkningspamindelse og et automatisk afkalkningsprogram.
NA&r systemet registrerer, at maskinen har brygget 250/150/80 kopper (afhaengigt af
vandets hardhed), vises et pamindelsesvindue.

- Du kan vaelge at ignorere pdmindelsen farste gang.
- Efter yderligere 250 kopper vises pamindelsen igen.
- Afkalkning skal derefter udferes, fgr pamindelsen kan fjernes.

Under afkalkningsprocessen kraeves manuel interaktion for at fuldfere proceduren.

Afhaangigt af vandets hardhed er afkalkningsintervallerne:

- Bladt vand: 250 kopper
- Middelhardt vand: 150 kopper
- Hardt vand: 80 kopper

36.1. Forberedelse til afkalkning

Dette produkt har en afkalkningspamindelse samt et indbygget afkalkningsprogram. Din
medvirken er pkrasvet under afkalkningsprocessen. Serg for, at felgende betingelser er
opfyldt, fer du starter afkalkningsprogrammet:

Vandtanken skal fyldes med mindst 1L vand.

. Tem drypbakken og saat den korrekt pa plads igen.

. Tilslut espressomaskinen til stikkontakten og lad den gd i standby-tilstand.

. Indszet dobbeltkop-filteret i portafilteret.

. Saet portafilteret fast i holderen.

. Espressomaskinen vil forlade renggringsprogrammet, hvis taend/sluk-knappen << Q_)»
trykkes ned pé noget tidspunkt.

NN~

36.2. Afkalkningsmidier

BEM/ERK:
Det anbefales at udfare afkalkning hver maned.

Felgende afkalkningsmidler kan anvendes:

A. Afkalkningstabletter til kaffemaskiner

B. Flydende afkalkningsmiddel

C. Hushaldningseddike og varmt vand (eddike kan efterlade lugt/smag; skyl grundigt to
gange).
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36.3. Afkalkningstrin

Udfer venligst falgende forberedelsestrin, inden du aktiverer afkalkningsprogrammet,
uanset om espressomaskinen beder om det, eller det startes manuelt af brugeren.

Tils=et afkalkningsoplgsningen til vandtanken ved hjzelp af en af felgende metoder:

A, Fyld vandtanken med 1liter vand, tilsaet afkalkningstabletter, og vent indtil de er helt
oplest.

B. Heeld en halv kop flydende afkalkningsmiddel i vandtanken, og tilsset derefter 1 liter
varmt vand for at blande opl@sningen grundigt.

C. Tilsaet 1,5 spiseskefulde eddike i tanken. Fyld derefter med 1 liter varmt vand og lad
oplasningen blandes grundigt.

Placer en beholder:

Placer en 1-liters beholder under bryggehovedet og endnu en 1-liters beholder under
dampraret.

\\\\\\Lt__---ﬁ—- 1 1 L i 1 '_%,:A
| 8

‘ L [
|
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lu.,_;..,w_uz.l l.ull.mﬂl
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Nar ovenstaende trin er gennemfart, kan du starte afkalkningsprocessen saledes:

| Indstillinger skal du trykke pa << 2 >> for at aktivere afkalkningsprogrammet.

&~ Indstillinger @ ©

& @ | DO D

Renggringsprogram  Gendan standardlndstlll- Skaermens lysstyrke Valg af vandh&rdhed Maleenhed for kvazrntid

Afkalkningsprogram  Gendan standardopskrift Auto-gtandby tid Sprog Kalibrering Til/Fra
F@lg anvisningerne pa skaermen,
Tryk pa Naaste trin.
= Afkalkning

Brug
321/500 kopper
0 kopper | EEe————S—S—S— 500 kopper

*For at bevare maskinens stand og kaffens kvalitet, anbefales det at
kere afkalkningsprogrammet efter 500 koppers brug

Tilszet afkalkningsmidlet + 1100 ml rent vand til vandtanken.
Tryk pa Start forste afkalkning.

-~ Afkalkning

*++==1 Citronsyre: 20 g
Vand: 1100 mL
Udfer den farste afkalkning efter at have tilfejet 20 gram citronsyre og 1100 milliliter vand

ferste afkalk
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Vent, indtil afkalkningen har naet 100 %.

& Afkalkning

-“Réﬂ'ﬁ

5 O

Farste afkalkning er nu fuldfart.

BEM/ERK:
Vandtanken bar rengeres inden anden afkalkning for at fjerne eventuelle rester
af citronsyre, som kan pavirke kaffens smag.

Tilsaet 1100 ml vand til vandtanken.
Tryk pa Start anden afkalkning.

! Afkalkning

i Vand: 1100 ml

Udfar den anden afkalkning efter at have tilfegjet 1100 milliliter vand

Vent, indtil afkalkningen har naet 100 %.

= Afkalkning

r’gé’:ﬁ

5 O
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Afkalkningen er nu fuldfert.

Afkalkning

\/

Afkalkning
gennemfgrt

Du vender automatisk tilbage til Indstillinger.
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37. VEDLIGEHOLDELSE & SERVICE

* Udover regelmaessig rengaring er espressomaskinen vedligeholdelsesfri.
* Du mé ikke ombygge, selv reparere eller adskille espressomaskinen.
= Kontroller regelmaessigt for skader og alvorlig slitage.

ADVARSLER:

- Forseg ikke at dbne espressomaskinen for vedligeholdelse. Afmontering af
kabinettet eller forkert samling kan forarsage elektrisk sted, skader, kortslut-
ning eller brand.

- Hvis du af en eller anden grund abner kabinettet, vil garantien bortfalde.
Espressomaskinen indeholder ingen dele, der kan repareres af brugeren.

- Vedligeholdelse, service og reparationer mé kun udfaeres af producenten, et
professionelt veerksted udpeget af producenten, eller en tilsvarende kvalifi-
ceret person. For at fa vedligeholdelse eller service, skal du ferst kontakte os
pé vores e-mailadresse info@aiviqg.eu.

= Ved manglende tilbehar sdsom brugermanual eller andre dele, bedes du kontakie os pa
ovennzevnte e-mailadresse.

* | tilfselde af en defekt skal produktet returneres i den coriginale emballage til AIVIG®
med en fejlbeskrivelse, kabsbhevis og alt tilbehgr.

38. OPBEVARING & TRANSPORT

» Vianbefaler at rengere espressomaskinen fer langtidsopbevaring {se kapitlet
"RENG@RING").

* Lad apparatet kale helt af, far det opbevares.

» Opbevar helst espressomaskinen i dens criginale emballage.

« Opbevar espressomaskinen pa et stevfrit sted, der ikke er udsat for direkte sollys og
heij luftfugtighed.

» Opbevar ikke espressomaskinen ved ekstremt haje eller ekstremt lave temperaturer.

Dette kan beskadige apparatet.

Opbevar apparatet utilgaengeligt for smé barn.

Rul stremledningen l@st sammen, men vikl den ikke rundt om apparatet.

Beskyt apparatet mod vibrationer og sted under transport.

Anvend helst den originale emballage ved transport.

Efter transport eller opbevaring ved meget lave temperaturer skal espressomaskinen

akklimatiseres ved stuetemperatur i ca. 30 minutter pa grund af mulig kondens.

Derefter kan apparatet tages i brug.

106




39. BORTSKAFFELSE & GENBRUG

Dette produkt er designet og fremstillet af materialer og komponenter af haj kvalitet, som
kan genanvendes og genbruges.

39.1. Boriskaffelse af elektronik

Dette produkt overholder WEEE-direktivet (2012/19/EU) om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr.

Produkter maarket med den overstregede skraldespand ma ikke bortskaffes sammen med
almindeligt husholdningsaffald, nar de er udtjente. Bortskaf venligst apparatet via en af
felgende muligheder:

- en autoriseret genbrugsstation

- en forhandler ved kab af et tilsvarende nyt produkt

Korrekt affaldssortering hjselper med at forhindre miljeskader og understotter sikker
ha&ndtering og genanvendelse af materialer.

Bemagerk venligst:

- Forkert bortskaffelse kan medfare sanktioner i overensstemmelse med national
lovgivning. For lokale regler vedr@rende bortskaffelse, kentakt venligst din kommune
eller din forhandler.

- Nar du kasserer espressomaskinen, skal du klippe streamledningen over pa en sikker
made for at sikre, at apparatet ikke laengere kan bruges.

Specifikke anvisninger for Frankrig:
Hvis dette produkt seelges i Frankrig, geelder der vderligere sorteringsanvisninger i
overensstemmelse med Triman-forordningen:

. A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil, EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires

et piles
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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39.2. Bortskaffelse af emballage

Falg anvisningerne og markeringerne pa emballagen.

Serg for, at plastikposer, emballage osv. bortskaffes pa en miligmaeessigt forsvarlig made.
Smid ikke blot disse materialer ud med dit normale husholdningsaffald, men sgrg for, at de
indsamles til genbrug.

40. GARANTI & ANSVAR

AIVIQ® garanterer, at dette produkt i fom ar fra kebsdatoen er frit for materiale- og
fabrikationsfejl. Denne garanti gaeslder for produkter, der bruges til private formaél, og
ikke til kommercielle forméal eller udlejning. AIVIQ?® vil efter eget sken udskifte eller
reparere dette produkt eller enhver del af produktet, der viser sig at veere defekt i
garantiperioden. Udskiftning vil ske med et nyt eller renoveret produkt eller en
komponent. Hvis produktet ikke leengere er tilgaengeligt, kan der ske udskiftning
med et lignende produkt af samme eller hajere vaordi; der gives ingen refusion. Din
erstatningsenhed vil blive returneret til dig uden omkostninger og vil vaere daekket
af denne garanti i resten af garantiperioden.

Denne garanti gaelder for den oprindelige keber fra den oprindelige kabsdato og kan ikke
overdrages. Kabsbevis er pakraevet for at opna support under garantien.

Denne garanti dackker ikke:

- Uagtsomhed eller misbrug af produktet.

- Brug med forkert spaending eller strem.

- Skader som felge af tab.

- Vandskade.

- Brug i strid med brugsanvisningen.

- Adskillelse, reparation eller modifikation udfert af andre end AIVIQ®.

- Skader fordrsaget af ulykker eller katastrofer, sésom brand, oversveammelse, jordskasly,
krig, haervaerk eller tyveri.

- Skader fordrsaget af forkert vedligeholdelse og opbevaring.

- Skader forarsaget af forkert installation.

- Skader forarsaget af forkert montering.

- Skader fordrsaget af forkerte tilslutninger.

- Normal slitage.

Skader forarsaget af manglende overholdelse af denne manual vil gere garantien ugyldig.
Vi patager os intet ansvar for falgeskader. Vi patager os intet ansvar for materielle skader
eller personskader forarsaget af forkert brug eller manglende overholdelse af sikkerhedsan-
visningerne. | sddanne tilfaelde bortfalder garantien.

AIVIQ® forbeholder sig retten til at foretage mendringer til enhver tid og uden

forudgdende varsel eller forpligtelse i brugermanualen, farver, specifikationer,
tilbeher, materialer og modeller.
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Alle rettigheder forbeholdes. Ingen del af denne publikation ma reproduceres, distribue-
res eller overferes i nogen form eller pd nogen made, herunder fotokopiering, optagelse
eller andre elektroniske og mekaniske metoder, uden forudgéende skriftlig tilladelse fra
udgiveren. Undtaget herfra er korte citater i forbindelse med anmeldelser samt visse
andre ikke-kommercielle formal, som er tilladt i henhold til geeldende lovgivning om

ophavsret. Ved anmodning om tilladelse bedes du kontakte os via adressen eller
e-mailadressen pé sidste side.
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